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DESCRIPTION (EN

A 1 Middle cap Tamper
2 Lid Start/Stop button
3 Plastic Tritan Jar Screen
B* 1 Seal Blender jar lock indicator

2 Powelix blades unit
3 Locking ring
C* 1 Seal
2 Powelix life blades unit with
titanium coating
3 Locking ring
D Motor unit
E* 1 On the go bottle lid
2 On the go bottle
3 Seal
4 Powelix life blades unit with
titanium coating
5 Locking ring

The safety precautions are part of the appliance. Read them carefully
before using your new appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on. The appliance will only
start if the jar or the bottle is correctly positioned on the motor unit (D)
and the lid locked on the jar.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come
into contact with food (jar, bottle, lids and middle cap) with soapy water.

On the go bottle lock indicator
Control display

Setting button

Blend button

Clean button

ZZrRY—=ITQOm

CAUTION: Do not immerse the appliance in water (neither the motor
unit nor the jar base). Never put the motor unit (D) under running
water. Clean it with a damp cloth and dry it carefully. The blades are
extremely sharp.



Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (B1, C1) (even if already fitted on the blade unit (B2,
C2)). Be careful to correctly fit the seal (B1, C1) back onto the blades unit
(B2, C2) the correct way up.

Check the seal is in place on the blades unit. Place the blades (B2 or C2)
on the locking ring (B3 or C3) (Fig 1). Turn the jar upside down and fit the
locking ring with blades on the base of the jar (Fig 2). Lock it by rotating
to lock notch in the clockwise direction (Fig. 2). Make sure the locking ring
is locked correctly : the arrow on the jar must be aligned with the arrow
on the locking ring.

Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the
maximum level indicated:

*1.75 L for thick mixtures

*1.5 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jar

Lock the lid on the jar and lock in the clockwise direction (Fig 5). Make
sure the lid is locked correctly : the point on the lid should be aligned with
point on the handle. Lock the middle cap in position on the lid and lock it
by rotating it in the clockwise direction. If the lid is not correctly locked,
your appliance will not start; Position the jar correctly on the motor unit :
the point on the jar should aligned with the lock on the motor unit. A jar
logo will appear on the screen and a bip signal will sound. @

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be
careful to correctly fit the seal back onto the blades unit (E4) the correct
way up (Fig 9).

Check the seal is in place on the blades unit.



Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level M
indicated:

* 400ml for thick mixtures

*600ml for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the bottle.

Place the blades unit (E4) on the top of the bottle, fit the locking ring (E5),
and lock it by rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 8).
Make sure the blades unit is locked correctly : the arrow on the locking
ring should be aligned with the arrow on the bottle.

Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit.
Lock it by rotating it in the clockwise direction. A bottle logo will appear

on the screen and a bip signal will sound .

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat
sources or water splashes

Plug your appliance and select your program or manual settings (time
and speed) and press the start/ stop button : with the Jar (A) you can
change the blending speed from 1 to 9 by pressing the setting +/- buttons
(L). « H »is the maximum speed. You can also set up the working time by
pressing the setting +/- buttons (L) between 5 seconds and 3 minutes.
With the On The Go bottle (E) you can manage the blending speed from
1 to 7 by pressing the setting +/- buttons (L). You can also set up the
working time by pressing the setting +/- buttons (L) beteen 5 seconds and
90 seconds.

Wiait for the blender to stop automatically. If you want to stop the blender
before the automatic end of the program, press on the start / stop button.
Do not shake the motor unit or the jar when the blender is in use.

When you use the pusher or the middle cap, hold the jar by its handle to
avoid it falling.

When the blender is in use, do not use any other accessory than the
pusher to avoid damaging the jar.



Less than 3 minutes of mixing are enough to blend liquids for most of
the recipes

For adding ingredients while blending, remove the middle cap from the
lid and add the ingredients through the feeder hole. Beware of the risk
of spatter.

CAUTION: After running one cycle in the blender for the maximum
processing time, let the blender rest for 1 minute before operating it
again.

After using the blender for a maximum of three cycles, stop the appliance
and leave to cool to ambient temperature (takes about 2 hours).

The appliance is equipped with overload protection. This prevents the
motor from being damaged by overloading.

If the appliance switches off during operation, proceed as follows :
unplug and leave to cool down for approx.15-20 minutes.

Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.

After approx 3 minutes without use, your appliance will start a stand by
mode. To switch on you appliance, press the Start/ Stop button (G)

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessories used : assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing: peanuts, almonds etc.
Model 1600w : quantity / max time: 140g peanuts/8s or 150g almonds/8s



Programs available with the Jar (A)

Auto-programs

Auto-programs Description Example of recipe Time
Use this program 200g of carrots + 100g of Default time :
to make smoothie: celeriac + 100g of bananas 60 sec
Smoothie blending fresh fruits/ +500g of orange juice Adjustable from
vegetables with milk 30 seconds to
or yogurt 80 seconds
E / Use this program Sorbet: 450g frozen Default time :
\ ) to make ice cream: raspberries + 240g milk + 1min10s
Sorbet blending frozen fruits 754 custar sugar. Tamper
with fresh cream or must be use to help the
yogurt flow
\(& Use this program to 8 ices cubes max Default time :
L crush ice cubes into 40 sec
Ice crush ice snow Adjustable from
10 seconds to
50 seconds
=92 Use this program Yoghourt cake : Add Default time :
to make some light ingredients in this order 1min15s
Dessert dough like waffle, on the jar. 120g yoghurt + | Adjustable from
cake, pancake, 210g custar sugar + 7.5g 30 seconds to
clafoutis, brownie... vanilla sugar + 3 eggs + 2 minutes
You can not make 125g sunflower oil + 85g
heavy dough like Corn flour + 65g almonds
bread, brioche, pizza... | powder + 140g flour + 11g
baking powder. Put the
mix in a mold and bake for
50min to 180°C
Use this program to 200ml of water + 1 drop of 30 seconds
clean your blender washing-up liquid.
Programs available with the On The Go bottle (E)
Description Example of recipe Time

Smoothie

Use this program
to make smoothie:
blending fresh fruits/
vegetables with milk
or yogurt

100g of carrots + 50g of
banana + 509 of celeriac +
250g of orange juice.

Default time :
45 sec
Adjustable from
30 seconds to
60 seconds




Auto-programs Description Example of recipe Time

\{9 Use this program to 4 ices cubes max Default time :
crush ice cubes into 40 sec
Ice crush ice snow Adjustable from
10 seconds to
50 seconds

Use this program to 200ml of water 30 seconds
clean your blender

The pulse button can still be used when no program is running.
CAUTION: Hard food may mark the inside of the jar but this does not
affect the efficiency of the appliance. Frozen food must be smaller
than a walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as it can be ejected out of the
appliance due to a sudden build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation, the jar is not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

To clean the motor unit, use a damp cloth. Dry it carefully.

Never immerse the motor unit in water.

For easy cleaning, wash the removable parts in water with few drops of
washing-up liquid, immediately after use.

The lid (A2), on the go bottle (E2), on the go bottle lid (E1), and middle
cap (A1) can be cleaned in the dishwasher, but the jar (A3), Powelix
blades unit (B or E3), Powelix life blades unit with titanium coating
(C) don’t go in the dishwasher. Don’t immerse the blades (B, C or E3)
completely and for a long time.

For easy cleaning in both jars, you can use the “Clean program” :

Put 200ml of water. You can add 1 drop of washing-up liquid only in the
Jar (A) The appliance works at various alternating speeds for approx.
30 sec.




WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Problems

Causes

Solutions

Appliance does not work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage as
indicated on the rating plate of
the appliance.

The blender jug is not positioned
correctly on the motor unit.

Check that the blender jug

is positioned properly on the
motor unit as explained in the
instructions.

The power switch is on OFF
position.

Follow the instructions for
starting your appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait few
minutes and plug in again.

The appliance stopped
while in use

Overload

Follow the instructions in section
Overload.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid

Volume of ingredients is too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the bottom of
the blender jug

The blades are not correctly
positionned

Fit the locking ring (B3, C3)
(Fig. 2) and lock it by rotating
to lock notch in the clockwise
direction (Fig. 2).

Make sure the locking ring is
locked correctly : the point on
the jar must be aligned with the
lock (Fig 9)

The blades do not turn
easily

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too hot and
distorted the silicone gasket.

Replace the gasket with a new
one.

Leak from the bottom
of the OTG bottle

The blades are not correctly
positionned

Place the blades unit on the
top of the bottle and lock it by
rotating to lock notch in the
clockwise direction (Fig. 9).
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MO TA

A 1 Chup giita F Cai dam
2 Nap G Nut Khai dong/Durng
3 Binh tritan nhua H Man hinh
B* 1 Gioang | Chi bao khoa binh may xay
2 B phan lugi dao Powelix J Chi bdo khéa chai dung
3 Vong ham K Man hinh diéu khién
C*1 Giodng L Nat thiét lap
2 B6 phan ludi dao Powelix M Nut xay
c6 I&p ma titan N Nut vé sinh
3 Vong ham

D B& phan méto
E* 1 Nap chai dung
2 Chai dung
3 Gioang
4 B0 phan lu¢i dao Powelix
c6 |&p ma titan
5 Vong ham

THAN TRONG:

Céc bién phap dé phong la mot phan cta thiét bi. Doc ky trudc
khi str dung thlet bi méi 1an dau. Cat tai liéu hu’dng dan & mot
noi ban cé the tim thay va tham khdo sau nay. Thiét bj sé chi
khai dong neu binh hoac chai duoc Iap chinh xac 1én bd phan
moto (D) va nap duoc dong chat trén binh.

TRUGC KHI SU DUNG THIET Bl LAN DAU

Trudc khi sir dung thiét bi lan dau, hay rira cac bd phan co tiép
xuc voi thirc an (binh, chai, nap va chup gita) bang nudéc xa
phong.



THAN TRONG: Khong dwoc nhang thiét bi vao nwéc (bd
phan méto hoac dé binh). Khong du’orc de bo phan moto (D)
duédi nudc may Vé sinh bang miéng vai am va lau that khé.
Cac ludi dao rat sac.

Pam bdo di thio tat ca bao bi trwdc khi van hanh thiét bi.

LAP BINH MAY XAY

Lam dm gloang (B1, C1) (tham chi ca khi da Iap vao bd phan
ludi dao roi (B2, C2)). Chuy Iap dung gloang (B1, C1) vao bén
tren b6 phan ludi dao (B2, C2) theo chiéu hudng 1é€n trén.
Kiém tra xem giodng da duoc 1dp vao ding vi tri trén bd phan
ludi dao hay chua. Pat ludi dao (B2 hay C2) Ién trén vong ham
(B3 hoac C3) (Hinh 1) Lat up binh xudng va Iap vong ham vai
lwdi dao Ién trén dé€ binh (Hlnh 2). Khéa nd lai bang cach xoay
theo chiéu kim dong hd dé khéa khia (Hinh 2). Pam bao chic
chan da khoa chat vong ham dung cach: mii tén trén binh phai
thing hang vGi mii tén trén vong ham.

Cho nguyén liéu vao binh da lap ma khéng vuot qua muc toi
da theo quy dinh:

* 1,75 L d6i véi db xay tho

* 1,5 L déi v&i db xay dang long

Canh bao : Khong duoc dé nuéc noéng (trén 80°C/176°F)
vao binh may xay

bay nap lén trén binh va khoa theo chleu kim déng hd (Hinh
5). Dam bao chac chin di khoa chat nap dang cach mai tén
trén ndp phai thang hang v&i mii tén trén tay cam Lip chup
gitra vao dung vi tri bén trén nap va khéa chit bang cach xoay
theo chiéu kim déng hé. Néu nap khdng duoc khéa chinh xac,
thiét bi cia ban sé khong khéi dong. Dat binh chinh xac 1én b
phan méto: mii tén trén binh phai thang hang voi khéa trén
b6 phin méto. Logo cla binh sé& xudt hién trén man hinh va
mét ti€ng bip sé phat ra. [



LAP CHAI DUNG

Lam am giodng (E3) (tham chi c& khi da Iap vao bo phan ludi
dao rdi (E4)). Chu y lap ding giodng vao bén trén bd phan ludi
dao (E4) theo chiéu huéng lén trén (Hinh 9).
Kiém tra xem giodng da duoc lap vao dung vi tri trén bd phan
ludi dao hay chua.
Cho céc nguyén liéu vao chai ma khéng vuot qua mirc téi da
theo quy dinh:

* 400ml doi véi do xay thod

* 600ml déi véi do xay dang long
Canh bao : Khong duoc dd nwdc nong (trén 80°C/176°F)
vao chai.

Dat b phan ludi dao (E4) Ién trén binh, Iap vong ham (E5) va
xoay theo chleu kim ddng hd dé khoa khia lai (Hinh 8).

Dam bao chic chin da khoa chdt b6 phan luwdi dao dung cach:
mii tén trén vong ham phai thang hang v&i mii tén trén chai.

Lat up chai xudng va dat chinh xac I1én b6 phan méto. Khoa lai
bang cach xoay theo chiéu kim ddng hé. Logo cuia chai sé& xuat

hién trén man hinh va mot tiéng bip sé phat ra

SU DUNG THIET BI CUA BAN

Dit thiét bi 1én mot bé mit bang phang, on dinh, chéng nhiét
cach xa cac ngudn nhiét hoic nudc ban.

Cam phich cdm thiét bi va chon chuong trinh hogc thiét 1ap
theo cach tha cong (thoi gian va toc do) va nhan nut khai
dong/ dung v&i binh (A) ban cé thé thay déi téc do xay tr 1
den 9 bang cach nhan cac nat thiét Iap +/- (D). «H» la toc do
t0i da. Ban 6 thé cai dit thoi glan van hanh bang cach nhin
cac nut thiét Iap +/- (L) tlr 5 gidy dén 3 phut Vi chai cTung (E)
ban c6 thé diéu chinh tdc do xay tlr 1 dén 7 bang cach nhin cac
nGt thiét 1ap +/- (L). Ban ciing c6 thé cai dit thoi gian van hanh



bang cach nhan cac nat thiét lap +/- L tr 5 giay den 90 glay

Ch& dén khi may xay tu ddong dirng. Néu ban muén dung may

xay trudc khi chuong trinh tu déng két thic, hdy nhan nat
khéi dong / dirng.

Khong duoc lac b6 phan moto hodc binh khi dang st dung
may xay.

Khi ban str dung bd ddy hay chup giita, hdy nim chit tay cam

cta binh dé tranh lam roi.

Khi may xay dang chay, khéng str dung bat ky phu kién nao
khac ngoai bo day nham tranh 1am hong binh may xay.

Tron dudi 3 phit 1a di dé xay chat 16ng ddi véi hau hét cac
cong thirc

De cho thém nguyen liéu khi dang xay, thao chup giira ra khoi
nap va cho nguyén liéu vao qua I6 miéng nap. Can than vdi
nguy co ban toe.

THAN TRONG: Sau khi chay mot chu trinh trong may xay trong
thoi glan xUr ly t6i da, hdy dé may xay nghi trong 1 phat trudc
khi van hanh lai.

Sau khi st dung may xay trong t8i da ba chu trinh, dirng thiét
bi va dé nguoi dén nhiét dé6 moi truong (mat khoang 2 gio).
Thiét bi duoc trang bi co ché chéng qua tai Co ché nay ngin
hién tuong qua tai lam hdng méto.

NE&u thiét bj tit trong qud trinh van hanh, hdy tién hanh nhu
sau :
rit phich cim va dé nguéi trong khoang 15 -20 phdt.

K&t ndi lai thiét bi v&i ngudn dién va tiép tuc xay.

Sau khoang 3 phut khéng st dung, thiét bi sé khai dong ché
do cho. Dé bat thiét bi, nhan nat Khéi dong/ Dung (G)



LUONG NHO CAT THO

Phu kién duoc str dung: may da Iap

Cat trong vai glay bang cach nhoi: dau phong, hanh nhan, v.v.
MAau 1600w: s6 luong / thoi gian toi da: 140g dau phong/4 giay
hodc 150g hanh nhan/8 giay

Cac chuong trinh hién co san déi vai Binh may xay (A)

Céc chuong M6 ta Coéng thirc mau Thoi gian
trinh ty dong
St dung chuong 200g ca rot + 100g | Thoi gian mic
trinh nay dé lam gbc can tay + 100g dinh : 60 gidy
Smoothie sinh t&: tron trai chu8i + 500g nuéc C6 thé diéu
cay/rau tuoi voi cam chinh tur 30
sita hodc sita chua gidy dén 80
gidy
w St dung chuong | Kem trdi cdy: 450g qud | Thoi gian mdc
\ ) trinh nay dé lam mam xo6i déng lanh + dinh : 1 phuat
Sorbet kem: tron hoa 240g sira + 75g dudng 10 gidy
qua dong lanh véi | bot. Cai dam phai dugc
kem tuoi hodc str dung dé gitp don
sita chua nguyén liéu xudng
\é St dung chuong t6i da 8 cuc da Thoi gian mac
L trinh nay dé dinh : 40 giay
Ice crush nghién cac cuc da C6 thé diéu
thanh da bao chinh tir 10
gidy dén 50
gidy
> Str dung chuong Banh sira chua : Cho Thoi gian mac
trinh nay dé lam cac nguyén liéu theo dinh : 1 phat
Dessert b6t nhao moéng trinh ty nhu sau vao 15 giay
nhu banh qué, binh. 120g sita chua C6 thé diéu
banh ngot, banh + 210g duong bot + chinh tir 30
kép, clafouti, 7,59 dudng va-ni + 3 gidy dén 2
banh sécdla hanh qua trirng + 125 dau phut
nhan...Ban khong huéng duong + 85g
thé nhao bot day bdt ngd + 659 bot
nhu banh mij, hanh nhan + 1409 b6t
banh mi tron, mi + 11g b6t né. Cho
pizza... hon hop vao mot cdi
khuon va nuéng trong
50 phat véi nhiét do
180°C




St dung chuong 200ml nudc +1 giot 30 giay
trinh nay dé vé nudc rira chén.
sinh may xay

Cac chuong trinh hién cé sdn d6i véi Chai dung (E)

Céc chuong M6 ta Coéng thirc mau Thoi gian
trinh tu dong
S&r dung chuong 100g ca rét + 50g Thoi gian
trinh nay dé lam chu0| + mic dinh : 45
Smoothie sinh t&: tron trai 50g gbc can tay + giay
cay/rau tuoi véi 2509 nudc cam. C6 thé diéu
sira hodc sira chua chinh tir 30
gidy dén 60
gidy
\é Su dung chuong T6i da 4 cuc da Thoi gian
L trinh nay dé nghién mac dinh : 40
Ice crush cac cuc da thanh giay
da bao Cé thé diéu
chinh tir 10
gidy dén 50
gidy
S&r dung chuong 200ml nuéc 30 giay
@ trinh nay dé vé
sinh may xay

VAan c6 thé sir dung nat xung khi khéng c¢é chuong trinh nao
dang chay.

THAN TRONG: Cac loai thirc in clrng c6 thé dé lai diu bén
trong binh nhung diéu nay khéng anh huéng dén hiéu nang
cha thiét bi. Thirc an dong lanh phai nhé hon qua oc ché.
Khéng du’dc thém chat Idng néng trén 80°C vi n6 c6 thé bi
bin ra khoéi thiét bi do tich hoi dot ngot.

SAU KHI SU DUNG THIET BI

Rut phich cdm cda thiét bi. i
Do can hon hop, khdong duoc dung binh dé bao quan thirc an
trong td lanh hodc tu dong.



Str dung mot mi€ng vai am dé vé sinh bo phan méto. Lau that
kho.

Khéng bao gi¢ duoc nhing bé phan méto vao nudec.

DE dé vé sinh, hdy rtra cac b phan thao roi duoc trong nudc
véi vai giot nuéc rira chén ngay sau khi sir dung.

Nap binh (A2) chai dung (E2) nap chai dung (E1) va chup gilra
(A1) c6 thé rira bang may rira bat, nhwng binh may xay (A3),
bo phan ludi dao Powelix (B hoac E3), bd phan ludi dao
Powelix cé I&¢p ma titan (C) khong duoc cho vao may rira.
Khong nhiang cac luwéi dao (B, C hay E3) ngap trong nuéc va
ngam trong thoi gian dai.

Dé dé vé sinh ca hai binh, ban c6 thé st dung “chuong trinh
Vé sinh” :

D6 200ml nudce. Ban chi c6 thé thém 1 giot nudc rira chén vao
binh may xay (A). Thiét bi van hanh & cac tdc do luan chuyén
khac nhau va trong khoang 30 giay.

BAN PHAI LAM Gi NEU THIET BI CUA BAN

KHONG HOAT DONG?

Van dé Nguyén nhan Gii phap

K&t néi thiét bj v&i mét
8 cdm c6 ciing dién ap
nhu quy dinh trén bang
théng s8 cua thiét bi.

Chua két ndi phich cim.

Binh mdy xay khong Dém béo bir_\h E“""‘Y xay
. duoc 1ap ding vij tri trén E"i‘m :Aung vitn t}:‘en
Thiét bi khong b phan méto. 0 phan moto nhu giai
hoat déng ) ’ thich trong huéng dan.

Hay lam theo huéng din
d€ khéi dong thiét bi
cua ban.

Céng tic ngudn dang &
vi tri OFF.

Rut phich cdm cla thiét
bi, cho vai phut va cam
lai.

Trong truong hop c6 16i
phan mém.




Van dé

Nguyén nhan

Giai phap

Thiét bi dirng khi
dang st dung

Qua tai

Lam theo huéng dan
trong phan Qua tai.

Rung qua muc

San phdm khéng duoc
dat trén mot bé mit
phéng.

Hay dat thlet bi Ién mot
bé& mit bang phing.

Thé tich ctia nguyén liéu
qua lon.

Gidm s6 luvong nguyén
liéu dugc xtr ly.

RO i tir ndp

Thé tich ctia nguyén liéu
qua lén.

Giam s6 lugng nguyén
liéu duogc xtr ly.

N&p khéng duoc 13p
chinh xac

Dit ndp chinh xac 1én
binh may xay.

RO ri tir day binh
may xay

Ludi dao khong duoc
Iap chinh xac

Pit va chot chit vong
hg'lm (B3, C3) (Hinh 2)
bang cach xoay theo
chiéu kim déng ho dé
khéa khia (Hinh 2).
Pam bao chac chan da
chét chit vong ham
ding cach: mi tén trén
binh phai thing hang
véi khoda (Hinh 9).

Ludi dao khéng
quay dé dang

Cac miéng thirc dn qua
I&n hoac qua cirng.

Giam kich thuéc hodc s
lugng nguyén liéu duoc
xu ly.

Chat long da xay qua
néng va lam bién dang
vong dém silicon.

Thay vong dém bing
mot cai mai.

RO ri tir day chai
dung

Lu6i dao khéng duoc
lap chinh xac

Dat bo phan ludi dao Ién
trén chai dung va xoay
theo chiéu kim dong ho

dé khoa khia lai (Hinh 9).




A 1 Penutup tengah Tamper
2 Tudung Butang mula/henti.
3 Balang Tritan Plastik Skrin
B* 1 Kedap Petunjuk kunci balang pengisar

2 Unit bilah Powelix
3 Gelang kunci
C* 1 Kedap
2 Unit bilah hayat Powelix
dengan salutan titanium
3 Gelang kunci
D Unit motor
E* 1 Botol On The Go
2 Botol On The Go
3 Kedap
4 Unit bilah hayat Powelix
dengan salutan titanium
5 Gelang kunci

Amaran keselamatan adalah sebahagian daripada alat perkakas. Baca
dengan teliti sebelum menggunakan perkakas baru anda buat pertama
kali. Simpan di tempat anda boleh cari dan rujuk kemudian hari. Alat
perkakas hanya boleh digunakan jika jag diletakkan pada kedudukan
yang betul pada unit motor (D) dan penutup dikunci pada jag.

SEBELUM MENGGUNAKAN ALAT PERKAKAS ANDA
BUAT PERTAMA KALI

Sebelum menggunakan alat perkakas anda buat pertama kali, bilas
bahagian yang bersentuhan dengan makanan (jag, penutup dan
penutup sukat) dengan air bersabun

Petunjuk kunci botol on the go
Paparan Kawalan

Butang Tetapan

Butang mengisar

Butang membersih

ZZrrR-—=Tam

AWAS: Jangan rendam alat perkakas dalam air (unit motor atau

asas jag). Jangan letak unit motor (D) bawah air yang mengalir.

Bersih menggunakan kain yang lembap dan kering secara teliti. Bilah
EF)aksesori amat tajam.



Pastikan semua dalam pakej telah dikeluarkan sebelum memulakan alat
perkakas.

Lembapkan kedap (B1, C1) (walaupun ia sudah dipasang pada unit bilah
(B2, C2)). Berhati-hati apabila membetulkan kedap (B1, C1) kembalim
kepada unit bilah (B2, C2) menghadap ke atas.

Periksa kedap berada di tempat pada unit bilah. Letakkan bilah (B2 atau
C2) pada gelung kunci (B3 atau C3) R(Raj 1). Pusingkan jag terbalik dan
ketatkan gelung kunci dengan bila pada bahagian bawah jag (Raj 2).
Menguncinya dengan memutar unit bilah satu tahap (Raj. 2). Pastikan
gelang kunci dikunci dengan betul : anak panah pada jag mesti sejajar
dengan anak panah pada gelung kunci.

Tambah bahan-bahan ke dalam jag yang dipasang tanpa melebihi
tahap maksimum yang ditunjukkan:

*1.75 L untuk adunan pekat

*1.5 L untuk persediaan cecair

Amaran : Jangan tuangkan cecair yang mendidih (melebihi
80°C/176°F) ke dalam jag.

Kunci penutup pada jag dan kunci mengikut arah jam (Raj 5). Pastikan
penutup terkunci dengan betul: petunjuk pada penutup hendaklah
sejajar dengan petunjuk pada pemegang. Kuncikan tudung pada posisi
penutup dan kunci dengan memutarkannya mengikut arah jam. Jika
penutup tidak dikunci dengan betul, perkakas anda tidak akan bermula;
Letakkan jag dengan betul pada unit motor: petunjuk pada balang
hendaklah sejajar dengan kunci pada unit motor. Logo jag akan muncul
pada skrin dan bunyi bip akan kedengaran. @

MEMASANG DAN MENGETAT BOTOL ON THE GO

Lembapkan kedap (E3) (walaupun ia sudah dipasang pada unit bilah
(E4)). Berhati-hati apabila membetulkan kedap kembali kepada unit
bilah (E4) menghadap ke atas (Raj 9).

Periksa kedap berada di tempat pada unit bilah.

Tambah bahan ke dalam jag tanpa melebihi paras maksimum yang

ditunjukkan:



*400ml untuk adunan pekat

*600ml untuk persediaan cecair

Amaran : Jangan tuangkan cecair yang mendidih (melebihi
80°C/176°F) ke dalam botol.

Letakkan unit bilah (E4) pada bahagian atas botol, masukkan gelung
kunci (E5), dan kuncikannya dengan memutar kunci mengikut arah jam
*(Raj. 8)

Pastikan gelang kunci dikunci dengan betul : anak panah pada jag mesti
sejajar dengan anak panah pada gelung kunci.

Pusing botol secara terbalik dan letakkan dengan betul pada unit motor.
Kuncikan dengan memutar mengikut arah jam. Logo botol akan muncul

pada skrin dan bunyi bip akan kedengaran =.

MENGGUNAKAN PERKAKAS ANDA

Letak alat perkakas pada permukaan yang rata, stabil, kebat-haba yang
jauh daripada sumber panas atau percikan air.

Palamkan alat anda dan pilih tetapan program atau manual anda
(masa dan kelajuan) dan tekan butang mula / berhenti: dengan Jag (A),
anda boleh menukar kelajuan kisaran dari 1 hingga 9 dengan menekan
butang +/- (L) . «<H» adalah kelajuan maksimum. Anda boleh menetapkan
masa beroperasi dengan menekan butang tetapan +/- (L) antara 5 saat
dan 3 minit. Dengan botol On The Go (E) anda boleh menguruskan
kelajuan campuran dari 1-7 dengan menekan butang +/- (L). Anda boleh
menetapkan masa beroperasi dengan menekan butang tetapan +/- (L)
antara 5 saat dan 90 minit.

Tunggu sehingga pengisar mula berhenti secara automatik. Jika anda
mahu menghentikan pengisar sebelum akhir program automatik, tekan
butang mula / berhenti.

Jangan goncang unit motor atau jag ketika pengisar sedang digunakan.
Apabila anda menggunakan penolak atau penutup tengah, tahan balang
dengan pemegangnya untuk mengelakkannya jatuh.

Apabila pengisar digunakan, jangan gunakan aksesori lain daripada
penolak untuk mengelakkan merosakkan jag.



Kurang dari 3 minit pencampuran cukup mencampurkan cecair untuk
kebanyakan resipi

Untuk menambah bahan semasa pengadunan, ambillah cawan
penyukat daripada tudung dan menambah bahan-bahan melalui lubang
kemasukan. Berhati- hati dengan risiko percikan.

AWAS: Selepas menjalankan satu program, terutama sekali masa
memproses adalah lama, biarkan pengisar berehat selama 1 minit
sebelum menggunakannya sekali lagi.

Selepas menggunakan pengisar untuk maksimum tiga kitaran, hentikan
perkakas dan biarkan sejuk untuk suhu ambien (mengambil masa kira-
kira 2 jam).

Alat perkakas dilengkapkan dengan perlindungan berlebihan. Ini
mencegah motor daripada rosak atau terlebih panas.

Jika alat perkakas ditutup ketika operasi, lakukan yang berikut:
cabut dan biarkan sejuk selama 15-20 minit.

Sambung alat perkakas sekali lagi pada sumber kuasa dan teruskan
mengisar.

Selepas 3 minit sebelum digunakan, alat perkakas anda akan mula
dengan mod siap sedia. Untuk menukar alat perkakas anda, tekan
butang Mula/Berhenti (G)

PEMOTONGAN KASAR DALAM KUANTITI KECIL

Aksesori yang digunakan: pemotong pasang siap

Memotong dalam masa beberapa saat menggunakan pulsing: kacang,
badam dsb.

Model 1600w: kuantiti / masa maksima: 140g kacang/8s atau 150g
badam/8s



Program sedia ada dengan Jag (A)

Program-auto

Butiran

Contoh resipi

Masa

Smoothie

Gunakan program
ini untuk membuat
smoothie: mengisar
buah-buahan segar /
sayur-sayuran dengan

200g lobak merah + 100g
seleri + 100g pisang +
500g jus oren

Masa ralat: 60

saat
Pelarasan dari
30 saat hingga

adunan ringan seperti
waffle, kek, penkek,
clafoutis, brownie
... Anda tidak boleh
membuat doh berat
seperti roti, brioche,
piza...

80 saat
susu atau yogurt
E / Gunakan program Sorbet: 4509 raspberi beku Masa ralat:
\ ) untuk membuat + 2409 susu + 75g gula 1min10s
Sorbet aiskrim: kisar buahan kaster. Tamper
beku dengan krim harus diguna untuk
segar atau yogurt membantu aliran
\(& Gunakan program ini Maks 8 kiub ais Masa ralat:
ik untuk mengisar kiub 40 saat
Ice crush ais menjadi salji ais Pelarasan dari
10 saat hingga
50 saat
= Gunakan program Kek Yogurt: Tambahkan Masa ralat:
ini untuk membuat bahan mengikut turutan 1min15s
Dessert

ini dalam jag: 120g yogurt
+210g gula kaster +
7.5g gula vanila + 3 telur
+125g minyak bunga
matahari + 85g Tepung
jagung + 659 serbuk
almond + 140g tepung
+ 11g serbuk penaik.
Letakkan adunan ke dalam
acuan dan bakar selama
50min sehingga 180°C

Pelarasan dari
30 saat hingga
2 minit

Gunakan program ini
untuk membersihkan
pengisar

Letak 200ml air +
1 titis cecair membasuh
dalam jag.

30 saat

Program sedia

ada dengan botol On The Go (E)

Program-auto

Butiran

Contobh resipi

Masa

Smoothie

Gunakan program
ini untuk membuat
smoothie: mengisar
buah-buahan segar /
sayur-sayuran dengan

100g lobak merah +
50g seleri + 50g pisang +
250g jus oren.

susu atau yogurt

Pelarasan dari
30 saat hingga

Masa ralat:
45 saat

60 saat




Program-auto Butiran Contobh resipi Masa

\{9 Gunakan program ini Maks 4 kiub ais Masa ralat:
untuk mengisar kiub 40 saat
Ice crush ais menjadi salji ais Pelarasan dari
10 saat hingga
50 saat

Gunakan program ini 200ml air 30 saat
untuk membersihkan
pengisar

Butang nadi masih boleh digunakan apabila tiada program berjalan.
AWAS: Makanan keras mungkin akan meninggalkan kesan pada jag
tetapi ia tidak memberi kesan kepada prestasi perkakas. Makanan
beku harus lebih kecil dari kacang walnut.

Jangan masukkan cecair panas melebihi 80°C kerana ia boleh dikeluarkan
dari perkakas disebabkan oleh pembentukan stim secara tiba-tiba.

MENGGUNAKAN ALAT PERKAKAS ANDA

Tanggalkan palam perkakas.

Kosongkan persediaan, jag bukan bertujuan untuk menyimpan makanan
dalam peti sejuk atau penyejuk beku.

Guna kain lembap untuk membersih unit motor (D). Keringkannya
dengan teliti.

Jangan sekali-kali tenggelamkan unit motor (A) dalam air yang mengalir.
Untuk pembersihan yang mudah, pastikan anda mencuci bahagian boleh
tanggal dalam air dan cecair pencuci kecil segera selepas digunakan.
Penutup (A2), pada botol on the go (E2), pada penutup botol (E1), dan
penutup tengah (A1) boleh dibersihkan di mesin basuh pinggan mangkuk,
tetapi balang (A3), unit bilah Powelix (B atau E3 ), Unit bilah kehidupan
Powelix dengan salutan titanium (C) tidak masuk dalam mesin basuh
pinggan mangkuk. Jangan rendam bilah (B, C atau E3) sepenuhnya dan
untuk masa yang lama.

Untuk memudahkan pembersihan, anda boleh menggunakan program
Bersih:

Letak 200ml air. Anda boleh menambah 1 tisis cecair pembasuhan
hanya di Jag (A) Perkakas berfungsi pada pelbagai kelajuan ganti untuk
lebih kurang dari 30 saat.



APA PERLU DILAKUKAN JIKA ALAT PERKAKAS ROSAK?

Masalah

Punca

Penyelesaian

Jika alat perkakas

Plag tidak disambungkan.

Sambungkan alat perkakas
pada soket dengan

voltan yang sama seperti
ditunjukkan pada plat
penarafan di alat perkakas.

Selepas jag pengisar dikunci
dengan betul pada unit
motor, pasangkan palam

Periksa jikga jag pengisar
dan juga penutup diletak
dengan betul pada unit

apabila digunakan

Terlebih beban

tidak berfungsi dlat motor sseperti yang
. dijelaskan dalam arahan.
Suis kuasa dalam positi Tkut arahan dalam §
TUTUP P MENGGUNAKAN ALAT
: ANDA BUAT PERTAMA KALI.
Jika terdapat masalah Cabyt plag pgrkakus, tunggu
- sehingga 1 minit dan plag
perisian.
semula.
Alat perkakas berhenti Baca dan ikuti arahan untuk

kegunaan.

Getaran yang
berlebihan

Produk tidak diletakkan pada
permukaan yang rata

Letak alat perkakas pada
permukaan yang rata.

Jumlah bahan terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Bocor daripada
penutup

Jumlah bahan terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Penutup tidak diletak
dengan betul.

Letak penutup dengan betul
pada jag pengisar.

Bocor daripada
bahagian bawah jag
pengisar.

Penutup tidak diletak
dengan betul.

Letakkan gelang kunci
dan kuncikannya dengan
memutarkannya sebanyak
suku putaran dalam arah
jam (Rajah 2).

Pastikan gelang kunci
dikunci dengan betul : dua
anak panah mesti sejajar
(Rajah 9).




Masalah

Punca

Penyelesaian

Bilah tidak pusing
dengan mudah

Bahagian makanan yang
terlalu besar atau keras.

Kurangkan saiz atau kuantiti
bahan yang diproses.

Cecair dikisar terlalu panas
dan merosakkan gasket
silikon.

Tukar gasket dengan yang
baru.

Bocor daripada
bahagian bawah jag
pengisar.

Penutup tidak diletak
dengan betul.

Letakkan unit bilah (E4)
pada bahagian atas botol
dengan memutar kunci
mengikut arah jam (Raj. 9)
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