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AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de @
l’aEpareﬂ. Veuillez les lire attentivement avant d'utiliser
votre nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit od vous
pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur E Mini hachoir (*accessoire selon modéle)
E1 Bloc lames avec joint
E2 Bouton de déverrouillage du bloc lames
E3 Nervure de positionnement
D Ensemble Bol blender E4 Bol
D1 Bloc lames avec joint
D2 Bouton de déverrouillage du bloc lames
D3 Nervure de positionnement

D4 Bol blender F2 Bouton de déverrouillage du bloc lames

D5 Joint de couvercle F3 Nervure de positionnement
D6 Couvercle F4 Bol

D7 Bouchon

B Touche 2 : vitesse rapide

C Touche 1 : vitesse lente

F Moulin a épices (*accessoire selon modéle)

F1 Bloc lames avec joint

G Couvercle pour accessoire
Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d’acheter, sont représentés sur
l'emballage.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut pas fonctionner si 'ensemble bol blender (D) ou les accessoires (E) ou (F)
ne sont pas correctement assemblés et correctement positionnés sur le bloc moteur (A).

Les bols (E4) (F4) sont repérés a leurs bases par un trait de couleur, ils doivent é&tre assemblés
avec les blocs lames dont les boutons de déverrouillage (E2) (F2)ont la méme couleur.

Le bol blender (D4) n’est pas repéré par une couleur, il doit étre assemblé avec le bloc lame qui
a un bouton de déverrouillage (D2) jaune.

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION

Avant une premiére utilisation nettoyez tous les accessoires (D, E, F, G) a l'eau savonneuse mais
pas le bloc moteur (A).

ATTENTION : Les lames des couteaux sont extrémement aiguisées, maniez-les avec précaution
lors de l'utilisation, du nettoyage ou lorsque vous videz les bols.

Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant le fonctionnement de l'appareil.

Remarque importante : Assurez vous que le bloc moteur soit bien a l'arrét, les touches (B) et (C)
reldchées avant de placer l'ensemble blender ou les accessoires sur le bloc moteur.

Ne faites jamais fonctionner 'appareil si le couvercle assemblé (D6) avec le joint (D5) n’est pas
en place sur le bol assemblé (D).

INTRODUCTION

Fruit sensation est un blender qui vous permettra de découvrir un nouvel univers de textures :
liquides, fruits coupés et poudres pour un plaisir infini. Grace a lui vous pourrez mariez des
ingrédients simples pour obtenir des recettes sophistiquées.



MISE EN PLACE

Blender :
Le bouton “clic” (D2) du bloc lames (D1) face a vous, positionnez la base du bol (D4) sous la
nervure (D3) (fig 2a) puis ramenez le bloc lames (D1) vers le bol (fig 2b) jusqu’au verrouillage
en appuyant sur le bouton “clic” (D2) puis relachez-le. Assurez vous que le bol (D4) et le bloc
lames (D1) soient bien solidaires (fig 2c).
Introduisez les ingrédients dans le bol sans dépasser le niveau maximal indiqué.

0,6 L avec les préparations épaisses

0,5 L avec les préparations liquides
Ne mettez pas de liquide ou d'ingrédients dont la température dépasse 60° C (140°F) dans le
bol mixer.
Mettez le couvercle (D6) sur le bol (D4), verrouillez le bouchon (D7) dans son logement situé
sur le couvercle.
Installez le bol assemblé (D) sur le bloc moteur (A) bouton “clic” (D2) du bloc lames aligné avec
l'encoche située sur le devant du bloc moteur (A) (fig3), le bol (D) doit étre enfoncé jusqu'au
trait correspondant sinon l'appareil ne fonctionnera pas (fig4).

Accessoires :

Le bouton “clic” (E2) ou (F2) du bloc lames (E1) ou (F1) face a vous, positionnez la base du
bol (E4) ou (F4) sous la nervure (E3) ou (F3) (fig 5a) puis ramenez le bloc lames (E1) ou (F1)
vers le bol (fig 5b) jusquau verrouillage en appuyant sur le bouton “clic” (E2) ou (F2) puis
relachez-le. Assurez-vous que le bol (E4) ou (F4) et le bloc lames (E1) ou (F1) soient solidaires
(fig 5¢).

Vérifiez qu'il n’y a pas d’erreur dans L'assemblage des accessoires (E) et (F) : la couleur du bouton
“clic” (E2 ou F2) doit correspondre & la couleur du trait a la base du bol (E4 ou F4).

Placez l'accessoire assemblé (E) ou (F) sur le bloc moteur (A). Le bouton “clic” (E2) ou (F2)
doit étre face a vous. Enfoncez-le jusqu’a ce que le marquage ne soit plus visible sinon l'appareil
ne fonctionnera pas (fig 6).

INFORMATION UTILISATION

Blender :

Branchez l'appareil et appuyez sur la touche 1 (C) ou 2 (B), selon la vitesse désirée par impulsions
ou en maintenant la pression pour un fonctionnement continu. Ne pas faire fonctionner plus de
60 secondes en continu.

Pour arréter 'appareil reldchez la pression sur la touche (B) ou (C).Débranchez 'appareil.
Enlevez le bol (D) du bloc moteur (A).

Accessoires :

Branchez lappareil. Mettez les ingrédients dans le bol (E4) ou (F4).

Maintenez la main en appui sur le bol (E4) ou (F4) pendant le fonctionnement et appuyez sur la
touche (B) ou (C) par impulsions (fig 7).

Pour arréter l'appareil, cessez d'appuyer sur la touche (B) ou (C). Débranchez l'appareil.

Enlevez l'accessoire (E) ou (F) du bloc moteur (A) retournez l'accessoire sur le plan de travail et
déverrouillez le bloc lames (E1) ou (F1) en appuyant sur le bouton “clic” (E2) ou (F2).

Vous pouvez alors récupérer votre préparation.

Le couvercle (G) a positionner sur le bol (E4) ou (F4) permet de conserver vos préparations au
réfrigérateur pour une prochaine utilisation.



UTILISATION DES ACCESSOIRES

Blender :

Le Blender (D) de couleur jaune vous permet de réaliser vos préparations liquides en quelques

instants.

Veillez a bien mettre du liquide afin de faciliter le mixage.

Ingrédients Quantité (max) Temps de fonctionnement
Jus de pommes : pommes + eau 300g+100g 10 sec V2

Jus de bananes : bananes + eau 3009+ 100 g 10 sec V2

Glace pilée 5 glacons 10 impulsions V2

Soupes de légumes : légumes + eau |300 g + 100 g 10 sec V2

Smoothie de fruits : fruits + lait 300g+200g 10 sec V2

Mini-hachoir :

Le mini-hachoir (E) de couleur rouge vous permet de hacher, en quelques secondes, des fruits

ou des herbes.

N'utilisez pas le mini-hachoir pour des préparations liquides (jus de fruits...).
Pensez a maintenir votre main sur l'accessoire lors de l'utilisation.

Ingrédients

Quantité (max)

Temps de fonctionnement

Pomme

1/4 de pomme

8 impulsions V1

Poire (pas trop mdre)

1/4 de poire

5 impulsions V1

Abricot 409 4 sec V2

Chapelure 1 biscotte 10 1mpL{lsmns V2 et 15 sec V2
en continue

0Oignons/échalotes/ail 3049 10 impulsions V1

Jambon

20 g (1/2 tranche
roulée coupée en 4)

5 impulsions V1

Viande dénervée et coupée en dés

10 impulsions V1 et 15 sec V1

de 1cm max 409 en continue
Persil 5¢g 10 impulsions V1
Menthe 10 feuilles 4 impulsions V1
Zeste de citron 15¢g 6 x 5secV1




Moulin a épices :

Le moulin a épices (F) de couleur marron vous permet de réduire en poudre, en quelques
secondes, des ingrédients durs.

N'utilisez pas le moulin a épices pour des préparations liquides (jus de fruits...).

Pensez & maintenir votre main sur l'accessoire lors de l'utilisation.

Ingrédients Quantité (max) Temps de fonctionnement
Café 40 g 20 secondes V2

Graines de coriandre 25¢g 15 secondes V2

Noix de coco / Amandes / Noix 20g 10 impulsions V2

Pistache 40 g 10 impulsions V1

Le mixage de certaines épices trés dures (clous de girofle, cannelle...) est déconseillé car
celles-ci peuvent altérer la couleur du bol.

Ne pas mixer des graines de soja ou du chocolat dans le moulin a épices.
NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez l'appareil et retirez le bol ou les accessoires.

Manipulez-les avec précaution, les lames des couteaux et des accessoires sont coupantes.
Rincez immédiatement aprés utilisation, les bols et les couvercles sous l'eau courante ainsi que
les éléments amovibles & l'eau chaude savonneuse.

Pour faciliter le nettoyage le bloc lames (D1) se désolidarisent du bol (D4) en appuyant sur les
bouton clic (D2) (fig 8a 8b 8c).

Le bol (D) les accessoires (E) et (F) peuvent étre nettoyés au lave vaisselle dans le panier supé-
rieur avec le programme “ECO” ou “PEU SALE”.

Pour nettoyer le bloc moteur (A) utilisez un chiffon humide et séchez-le soigneusement.

Ne mettez jamais le bloc moteur (A) sous l'eau courante.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE?

Problémes

Causes Solutions

Le produit ne
fonctionne pas.

La prise n'est pas branchée. Branchez l'appareil sur une prise de

méme voltage.

le bol (D) ou les accessoires (E) et
(F) ne sont pas bien assemblés ou
positionnés sur le bloc moteur (A).

Vérifiez que le bol ou les
accessoires sont bien assemblés;
démontez et recommencez
l'assemblage (Fig 2.a, 2.b et 2.c)
et vérifiez qu'ils sont suffisamment
descendus sur le bloc moteur.

Maintenez une pression sur le
couvercle des accessoires (E) ou
(F) pendant le fonctionnement




Problémes

Causes

Solutions

Vibrations
excessives.

Le produit n'est pas posé sur une
surface plane.

Placez le produit sur une surface
plane.

Volume d‘ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité d'ingrédients
traités.

Erreur dans les assemblages
d’accessoires .

Vérifiez que les bols (E4) (F4) sont
bien assemblés avec les blocs lames
(E2) (F2) qui lui sont associés,

les repéres couleur doivent étre
identiques.

Fuite par le
couvercle.

Volume d‘ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité d'ingrédients
traités.

le couvercle n'est pas étanche.

Vérifiez la présence du joint (D5)
sur le couvercle (D6).
Positionner correctement le
couvercle (D6) sur le bol (D).
Verrouillez le bouchon (D7).

Fuite par le bas du
bol ou des
accessoires

Absence ou mauvais
positionnement du joint sur le bloc
lames (D1) (E1) (F1).

Assurez-vous que le joint est bien
positionné, les lévres du joint
doivent étre visibles et il ne doit
pas gondoler (figl). Manipulez
les blocs lames (D1), (E1), (F1)
avec précautions car les lames du
couteau sont coupantes.

Le bloc lames (D1) (E1) (F1) est
insuffisamment ou mal verrouillé
sur le bol (D4) (E4) (F4).

Assurez-vous que le bloc lames
et le bol sont bien solidaires en
appuyant sur le haut du bouton
(D2) (fig2c) ou sur les boutons
(E2) (F2) (fig5c).

Le couteau ne
tourne pas
facilement

Morceaux d'aliment trop gros ou
trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité des
ingrédients traités.

Ajoutez du liquide dans le bol mixer
sans dépasser le niveau max.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Contactez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret de garantie).




CAUTION: the safety Brecautiorjs are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find and
refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit E Mini chopper (*accessory depending on model)
B Button 2: fast speed E1 Blade unit with seal
C Button 1: slow speed E2 Blade unit unlocking button
D Bowl blender assembly E3 Positioning ridge
D1 Blade unit with seal E4 Bowl
D2 Blade unit unlocking button F Spice mill (*accessory depending on model)
D3 Positioning ridge F1 Blade unit with seal
D4 Blender bowl F2 Blade unit unlocking button
D5 Lid seal F3 Positioning ridge
D6 Lid F4 Bowl
D7 Cap G Lid for accessory

The accessories contained in the model that you have just purchased are represented on the
packaging.

SAFETY LOCKING SYSTEM

The appliance will not operate if the blender bowl assembly (D) or the accessories (E) or (F)
are not correctly assembled and correctly positioned on the motor unit (A).

The bowls (E4) (F4) are marked with a coloured line on their base and should be assembled with
the blade units whose release buttons (E2) (F2) are the same colour.

The blender bowl (D4) is not marked with a colour, it should be assembled with the blade unit
that has a yellow release button (D2).

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Before using for the first time wash all accessories (D, E, F, G) in warm water and a little
washing-up liquid but not the motor unit (A).

WARNING: The cutter blades are extremely sharp, handle them with caution during use,
cleaning or on emptying the bowls.

Make sure that all packaging has been removed before operating the appliance.

Important: Make sure that the motor unit has come to a complete stop, with buttons (B) and (C)
released before fitting the blender assembly or accessories to the motor unit.

Never operate the appliance if the lid fitted (D6) with the seal (D5) has not been placed on the
assembled bowl (D).

INTRODUCTION

Fruit sensation is a blender which will allow you to discover a new world of textures: liquids,
chopped fruits and finely ground powders for culinary success. Using it, you can blend some
simple ingredients to obtain sophisticated recipes.



Blender :
With the “click” button (D2) of the blade unit (D1) in front of you, place the base of the bowl
(D4) under the rib (D3) (fig. 2a) and then bring back the blade unit (D1) onto the bowl (fig.
2b), lock by pressing the “click” button (D2) and then release it. Make sure that the bowl (D4)
and the blade unit (D1) are well connected (fig. 2c).
Add the ingredients in the bowl without exceeding the maximum level indicated.

0.6 L for the thick preparations

0.5 L for the liquid preparations
Do not put liquid or any ingredients in the blender bowl where the temperature exceeds 60°
C (140°F) in the blender bowl.
Put the lid (D6) on the bowl (D4), lock the cap (D7) in its housing situated on the lid.
Fit the assembled bowl (D) on the motor unit (A), with click button (D2) of the blade unit
aligned with the notch situated on the front of the motor unit (A) ( fig. 3). The bowl (D) must
be pushed down far enough on the motor unit (A) or the appliance will not work (fig. 4).

Accessories:

With the “click” button (E2) or (F2) of the blade unit (E1) or (F1) in front of you, place the
base of the bowl (E4) or (F4) under the rib (E3) or (F3) (fig. 5a) and then bring back the
blade unit (E1) or (F1) to the bowl (fig. 5b), lock by pressing the “click” button (E2) or (F2)
and then release it. . Make sure that the bowl (E4) or (F4) and the blade unit (E1) or (F1) are
well connected (fig 5¢c).

Check whether there is no error in the assembly of the accessories (E) and (F): the colour of the click
button (E2 or F2) must correspond to the colour of the line on the base of the bowl (E4 or F4).
Place the assembled accessory (E) or (F) on the motor unit (A). The click button (E2) or (F2)
must be in front of you. Push it until the marking is no longer visible, otherwise the appliance
will not work (fig. 6).

USING YOUR APPLIANCE

Blender:

Plug in the appliance and press on the button 1 (C) or 2 (B), depending on the required speed,
pressing several times for pulse operation or holding down for continuous operation. Do not run
for more than 60 seconds.

To stop the appliance, release the pressure on the button (B) or (C) unplug the appliance.
Remove the bowl (D) from the motor unit (A).

Accessories:

Plug in the appliance. Put the ingredients into the bowl (E4) or (F4).

Keep your hand supporting the bowl (E4) or (F4) and during operation press on button (B) or
(C) several times in short pulses (fig 7).

To stop the appliance, release button (B) or (C). Unplug the appliance.

Remove the accessory (E) or (F) from the motor unit (A), turn over the accessory on the work
surface and release the blade unit (E1) or (F1) by pressing on the “click” button (E2) or (F2).
You can then take out your preparation.

The lid (G) can be fitted on the bowl (E4) or (F4) to avoid preparations from drying out and also
allows them to be kept in the refrigerator for later use.

d



USING THE ACCESSORIES

Blender :

The Blender (D) in yellow colour allows you to make liquid preparations in a few moments.
In order to facilitate the mixing, make sure to add the liquid properly.

Ingredients Quantity (max) functioning time
Apple juice : apple + water 300g+100g 10 sec speed 2
Banana juice : banana + water 300g+100g 10 sec speed 2
Crushed ice 5 cubes 10 pulses speed 2
Vegetable soup: cooked vegetables + water 300 g + 100 g 10 sec speed 2
Fruit Smoothie: Fruits + Milk 300g+200g 10 sec speed 2

Mini-chopper:

The mini-chopper (E) in red colour allows you to chop any fruits or herbs in a few seconds.
Do not use the mini-chopper for liquid preparations (fruit juice...).

Remember to hold your hand on the accessory during the use.

Ingredients Quantity (max) functioning time

Apple 1/4 of apple 8 pulses speed 1

Pear (not too ripe) 1/4 of pear 5 pulses speed 1

Dried apricots 409 4 sec speed 2
i
Onions/garlic/shallot 30g 10 pulses speed 1

Ham

20 g (1/2 slice rolled
up and quartered)

5 pulses speed 1

Diced raw meat (1cm max cubes)

10 pulses speed 1 and 15 sec

with sinew and gristle removed 4049 speed 1 to continuous
Parsley 5¢g 10 pulses speed 1
Mint 10 leaves 4 pulses speed 1
Lemon zest 15¢ 6 x 5 sec speed 1

Spice grinder: *dependent on model

The Spice grinder (F) in brown colour allows you to reduce any hard ingredients into powder

in a few seconds.

Do not use the spice grinder for liquid preparations (fruit juice...).

Remember to hold your hand on the accessory during the use.




Ingredients Quantity (max) functioning time
Coffee beans 40 g 20 sec speed 2
Coriander seeds 25¢ 15 sec speed 2
Coconut / Almonds / Nuts 20g 10 pulses speed 2
Pistachio 404 10 pulses speed 1

The mixing of certain very hard spices (cloves, cinnamon...) is not recommended because these
can discolour the bowl.
Do not mix soybeans or any chocolate in the spice grinder.

CLEANING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance and remove the bowl or accessories.

Handle them with care because the blade and accessory blades are sharp.

Rinse the bowls and lids immediately after use under running water and also the detachable parts
in warm water and a little washing-up liquid.

To facilitate cleaning, the blade unit (D1) can be detached from the bowl (D4) by pressing on
the click button (D2) (fig 8a 8b 8c).

The bowl (D) the accessories (E) and (F) can be washed in the top basket of the dishwasher using
the “ECO” or “LIGHT WASH” programme.

To clean the motor unit (A), use a damp cloth and dry it carefully.

Never immerse the motor unit (A) in water or any other liquid.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

Problems Causes Solutions
The appliance It is not plugged in. Plug the appliance in using a plug with
does not work. the same voltage.

The bowl (D) or the Check that the bowl or accessories are

accessories (E) and (F) are |correctly assembled; dismantle and start
not correctly assembled or | to assemble again (Fig 2.a, 2.b and 2.c)
positioned on the motor and check that they are far down enough
unit (A). on the motor unit.

Maintain pressure on the accessory lid
(E) or (F) during operation.

Is your appliance still not working?
Contact customer service (see contact details in the booklet).



Problems Causes Solutions
Excessive The appliance is not on a Put the appliance on a flat stable surface.
vibration. flat, stable surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Error in assembling the
accessories.

Check that the bowls (E4) (F4) are
correctly assembled with the blade units
(E2) (F2) associated with them, the
coloured markers should be identical.

Leak through lid.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

The lid is not fitted
correctly.

Check that the seal is in place (D5) on
the lid (D6). Correctly position the lid
(D6) on the bowl (D). Lock the button
(D7).

Leak from the
bowl or acces-
sories

Incorrect positioning of the
seal on the blade unit (D1)

(E1) (F1).

Make sure that the seal is correctly
positioned, the lips of the seal should

be visible and it should not be buckled
(fig1). Handle the blade units (D1),
(E1), (F1) with care because the blades
are sharp.

The blade unit (D1) (E1)
(F1) is insufficiently or
incorrectly locked on the
bowl (D4) (E4) (F4).

Make sure that the blade unit and the
bowl are fitted together correctly be
pressing at the top of the button (D2)
(fig2c) or on the buttons (E2) (F2)
(fig5c)

The blade does

not rotate easily.

Pieces of food that are too
big or too hard.

Reduce the size or quantity of the
ingredients processed.

Add liquid to the bowl mix without
exceeding the maximum level.




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdtes.
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des Gerates
aufmerksam durch. Bewahren Sie sie sorgfaltig auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen konnen.

BESCHREIBUNG
E Mini-Zerkleinerer (*Zubehdr entsprechend Geratemo-

A Motorblock

B Druckknopf 2: hohe Geschwindigkeit dell)
C Druckknopf 1: niedrige Geschwindigkeit E1 Messerblock mit Dichtungsring
D Behilter-Mixer-Einheit E2 Sicherungsknopf des Messerblocks
D1 Messerblock mit Dichtungsring E3 Positionsfiihrung
D2 Sicherungsknopf des Messerblocks E4 Zutatenbehilter
D3 Positionsfiihrung F Gewiirzmiihle (*Zubehdr entsprechend Gerstemodell)
D4 Mixbehalter F1 Messerblock mit Dichtungsring
D5 Dichtungsring fiir Deckel F2 Sicherungsknopf des Messerblocks
D6 Deckel F3 Positionsfiihrung
D7 Verschlusskappe F4 Zutatenbehilter

G Deckel fiir Zubehorteil

Das enthaltene Zubehor des Gerdts, das Sie erworben haben, ist auf der Verpackung abgebildet.

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Gerdt kann nicht funktionieren, wenn die Behélter-Mixer-Einheit (D) oder die Zuberhéraufsitze
(E) oder (F) nicht richtig zusammengesetzt und korrekt auf dem Motorblock (A) positioniert sind.
Die Zutatenbehilter (E4) (F4) sind an ihrer jeweiligen Basis farblich gekennzeichnet. Sie diirfen
jeweils nur mit dem Messerblock zusammengesetzt werden, dessen Sicherungsknopf (E2) (F2) dieselbe
Farbe aufweist.

Der Zutatenbehdlter (D4) ist farblich nicht gekennzeichnet. Er muss mit dem Motorblock zusammen-
gesetzt werden, der einen gelben Sicherungsknopf (D2) hat.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Vor der ersten Benutzung reinigen Sie alle Zubehorteile (D, E, F, G) mit Seifenwasser, jedoch nicht
den Motorblock (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind extrem scharf. Handhaben Sie sie wihrend der Reinigung oder
des Leerens der Behilter vorsichtig.

Vergewissern Sie sich, dass jegliche Verpackung entfernt wurde, bevor das Gerdt in Betrieb genommen
wird.

Wichtiger Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass der Motorblock ausgeschaltet ist und die Druckkndpfe
(B) und (C) nicht eingedriickt sind, bevor Sie die Mixereinheit oder die Zubehdreinheiten auf den
Motorblock setzen.

Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn der Deckel (D6) mit der Dichtungsverbindung (D5) nicht
auf dem zusammengesetzten Behalter (D) platziert wurde.

EINLEITUNG

Fruit sensation ist ein Mixer, der Sie in eine Welt neuer Geschmacksorten tauchen ldsst: Getranke,
zerkleinerte Friichte und gemahlene Zutaten fiir grenzenlosen Genuss. Dank dieses Mixers kénnen Sie
bereits mit einfachen Zutaten exquisite Rezepte zubereiten.



INBETRIEBNAHME

Mixer:
Stellen Sie den Mixer so hin, dass die ,Klick“-Taste (D2) des Messerblocks (D1) sich Ihnen gegeniiber
befindet, positionieren Sie den Behilteraufsatz (D4) in die Rille (D3) (Abb. 2a), und schieben Sie
den Messerblock anschlieRend (D1) in Richtung Behalter (Abb. 2b) bis zur Schlievorrichtung, indem
Sie die ,Klick”-Taste (D2) gedriickt halten. Lassen Sie diese anschlieRend los. Stellen Sie sicher, dass
der Behalter (D4) und der Messerblock (D1) festsitzen (Abb. 2c).
Geben Sie die Zutaten in den Behdlter und geben Sie dabei acht, dass Sie den maximalen Fiillstand
nicht {iberschreiten

0,6 L fiir dickfliissige Zubereitungen

0,5 L fiir fliissige Zubereitungen
Geben Sie keine Fliissigkeiten oder Zutaten in den Behalter, deren Temperaturen mehr als 60 °C
(140 °F) betragen.
Setzen Sie den Deckel (D6) auf den Behélter (D4) und setzen Sie den Stopfen (D7) in die dazu
vorgesehene Einlassung im Deckel.
Setzen Sie den zusammengesetzten Behilter (D) auf den Motorblock (A) und achten Sie dabei, dass
sich die ,Klick“-Taste (D2) des Messerblocks auf einer Linie mit dem Einschnitt auf der vorderen Seite
des Motorblocks (A) (Abb. 3) befindet; der Behélter (D) muss bis zur markierten Linie eingedriickt
werden, andernfalls wird das Gerét nicht funktionieren (Abb. 4).

Zubehbrteile:

Stellen Sie den Mixer so hin, dass die ,Klick”-Taste (E2) oder (F2) des Messerblocks (E1) oder (F1)
sich Ihnen gegeniiber befindet, positionieren Sie den Behilteraufsatz (E4) oder (F4) in die Rille (E3)
oder (F3) (Abb. 5a), und schieben Sie den Messerblock anschlieBend (E1) oder (F1) in Richtung
Behalter (Abb. 5b) bis zur SchlieBvorrichtung, indem Sie die ,Klick“-Taste (E2) oder (F2) gedriickt
halten. Lassen Sie diese anschlieRend los. Stellen Sie sich, dass der Behdlter (E4) oder (F4) und der
Messerblock (E1) oder (F1) festsitzen (Abb. 5c).

Uberpriifen Sie, ob die Zubehorteile (E) und (F) korrekt zusammengesetzt wurden: Die Farbe der
Klick“-Taste (E2 oder F2) muss mit der Farbe des Strichs auf dem Behilteraufsatz (E4 oder F4)
libereinstimmen.

Setzen Sie das zusammengesetzte Zubeharteil (E) oder (F) auf den Motorblock (A). Die ,Klick”-Taste
(E2) oder (F2) muss sich Ihnen gegeniiber befinden. Driicken Sie diese ein, bis die Markierung nicht
mehr zu sehen ist, andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren (Abb. 6).

VERWENDUNGSHINWEISE

Mixer:

SchlieBen Sie das Gerdt an und driicken Sie, je nach erwiinschter Geschwindigkeit, die Taste 1 (C)
oder 2 (B), oder halten Sie diese gedriickt, um den Impulsbetrieb zu aktivieren. Verwenden Sie den
Impulsbetrieb nicht langer als 60 Sekunden.

Um das Gerat auszuschalten, lassen die Taste (B) oder (C) los. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
Nehmen Sie den Behdlter (D) vom Motorblock (A) ab.

Zubehbrteile:

SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz. Geben Sie die Zutaten in den Behélter (E4) oder (F4).
Halten Sie Thre Hand wéhrend des Betriebs auf dem Behalter (E4) oder (F4) und halten Sie die Taste
(B) oder (C) gedriickt bzw. driicken Sie stoRweise auf diese (Abb. 7).

Um das Gerat auszuschalten, lassen die Taste (B) oder (C) los. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
Nehmen Sie das Zubeharteil (E) oder (F) vom Motorblock (A) ab, legen Sie das Zubehdrteil umgedreht
auf die Arbeitsfldche und L6sen Sie den Messerblock (E1) oder (F1), indem Sie auf die ,Klick”-Taste



(E2) oder (F2) driicken.

Jetzt konnen Sie die Zubereitung entnehmen.

Der Deckel (G), der auf den Behalter (E4) oder (F4) gesetzt wird, erlaubt es Ihnen, Ihre Zubereitun-
gen im Kiihlschrank fiir eine spatere Verwendung aufzubewahren.

VERWENDUNG DER ZUBEHORTEILE

Mixer:
Der gelbe Mixer (D) ermdglicht es Ihnen, in wenigen Momenten fliissige Zubereitungen anzurichten.
Geben Sie Fliissigkeit hinzu, um das Mischen zu erleichtern.

Zutaten Menge (max) Betriebszeit
Apfelsaft: Apfel + Wasser 300g+100g 10 Sek. V2
Bananensaft: Bananen + Wasser 300g+100g 10 Sek. V2
Zerkleinertes Eis 5 Eiswiirfel 10 Impulse V2
Gemiisesuppe: Gemiise + Wasser 300g+100g 10 Sek. V2
Friichte-Smoothie: Friichte + Milch {300 g + 200 g 10 Sek. V2

Mini-Zerkleinerer:

Der rote Mini-Zerkleinerer (E) ermdglicht es Ihnen, in Sekundenschnelle Friichte oder Krauter zu
zerkleinern.

Verwenden Sie den Mini-Zerkleinerer nicht fiir fliissige Zubereitungen (Fruchtséfte ...).

Denken Sie daran, Ihre Hand wahrend der Verwendung auf dem Zubehérteil zu lassen.

Zutaten Menge (max) Betriebszeit

Apfel 1/4 Apfel 8 Impulse V1

Poire (nicht zu reif) 1/4 Birne 5 Impulse V1

Aprikose 40 g 4 Sek. V2

Paniermehl 1 Zwieback 10 Impuls.e V2 und 15 s V2 im
Dauerbetrieb

Zwiebeln/Schalotten/Knoblauch 30g 10 Impulse V1

Schinken 20 g (1/2 Scheibe, 5 Impulse V1

gerollt und gevierteilt)

Entsehntes_ und in W[}rfel von max. 1 404 10 Impulsg V1und 15s V1 im
cm geschnittenes Fleisch Dauerbetrieb

Petersilie 59 10 Impulse V1

Minze 10 Blatter 4 Impulse V1

Zitronenschale 15¢ 6 x 5 Sek. V1




Gewdirzmiihle:

Die braune Gewiirzmiihle (F) ermoglicht es Thnen, harte Zutaten in Sekundenschnelle in Pulver zu
zermahlen.

Verwenden Sie die braune Gewiirzmiihle nicht fiir fliissige Zubereitungen (Fruchtsafte ...).

Denken Sie daran, Thre Hand wéhrend der Verwendung auf dem Zubehorteil zu lassen.

Zutaten Menge (max) Betriebszeit
Kaffee 40 g 20 Sekunden V2
Koriandersamen 25¢ 15 Sekunden V2
Kokosnuss / Mandeln / Nuss 20g 10 Impulse V2
Pistazie 40 g 10 Impulse V1

Vom Zerkleinern von einigen sehr harten Krdutern (Gewiirznelken, Zimt ...) wird abgeraten, da da-
durch die Farbe des Behilters beeintrachtigt werden konnte.
Zerkleinern Sie weder Sojabohnen noch Schokolade in der Gewiirzmiihle.

REINIGUNG DES GERATS

Ziehen Sie den Gerdtestecker und entfernen Sie den Behilter oder die Zubehdrsétze.

Gehen Sie vorsichtig mit Ihnen um, da die Messerklingen der Zubehdrsitze scharf sind.

Spiilen Sie den Behalter und die Deckel unmittelbar nach der Benutzung unter laufendem Wasser ab und
reinigen Sie die abnehmbaren Teile mit heiRem Spiilwasser.

Um die Reinigung des Messerblocks (D1) zu erleichtern, entfernen Sie ihn vom Behalter (D4), indem Sie
auf den ‘Clic-Knopf (D2) (Abb. 8a, 8b, 8c) driicken.

Der Behalter (D) sowie die Zubehdre (E) und (F) konnen in der Spiilmaschine im oberen Waschkorb im
Programm ‘Eco’ oder ‘wenig verschmutzt’ gereinigt werden.

Benutzen Sie fiir die Reinigung des Motorblocks (A) ein feuchtes Tuch und trocknen Sie ihn danach
sorgfaltig ab.

Halten Sie den Motorblock (A) niemals unter laufendes Wasser.

WAS IST ZU TUN, FALLS DAS GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Problemen Ursache Lésungen
Das Gerat Der Geréterstecker ist nicht | Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose mit
funktioniert nicht. | eingesteckt. einer fiir das Gerat zugelassenen Spannung.
Der Behilter (D) oder Stellen Sie sicher, dass der Behélter oder die
die Zubehorsatze (E und Zubehorsdtze richtig zusammengesetzt sind;
F) sind nicht richtig nehmen Sie sie auseinander, setzen sie wieder
zusammengesetzt oder falsch | zusammen (Abb. 2.a, 2.b et 2.c) und iiberpriifen
auf dem Motorblock (A) Sie, dass sie richtig bis zum Anschlag auf den
positioniert. Motorblock gesetzt sind.
Driicken Sie auf den Deckel der Zubehdrsatze (E)
oder (F) wahrend des Gerétebetriebs.




Problemen

Ursache

Lésungen

Starkes Vibrieren.

Das Gerat steht auf keiner
ebenen Oberfldche.

Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Oberflache.

Die Menge der Zutaten ist
zu groR.

Reduzieren Sie die Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fehler beim Zusammensetzen
der Zubehdre.

Uberpriifen Sie, ob die Behilter (E4 und F4)
mit den richtigen Messerbldcken (E2 und F2)
zusammengesetzt wurden; die zur Orientierung
dienenden Farben miissen identisch sein.

Entweichen der
Zutaten Uber die
Deckeldffnung

Die Menge der Zutaten ist
zu groR.

Reduzieren Sie die Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht.

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring (D5)
auf dem Deckel sitzt (D6). Setzen Sie den Deckel
(D6) richtig auf den Behdlter (D). Arretieren Sie
die Verschlusskappe (D7).

Entweichen der

Zutaten am Boden
des Behlters oder
der Zubehdrsatze.

Fehlen oder schlechte
Positionierung des
Dichtungsrings auf dem
Messerblock (D1)(E1)(F1).

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring
richtig positioniert ist; die Lamellen der
Dichtung miissen sichtbar sein und er darf sich
nicht wellen (Abb. 1). Handhaben Sie die
Messerblocke (D1), (E1), (F1)

sehr vorsichtig, da die Messerklingen sehr
scharf sind.

Der Messerblock (D1) (E1)
(F1) ist unzureichend oder
schlecht auf dem Behilter
arretiert (D4) (E4) (F4).

Stellen Sie sicher, dass der Messerblock und
der Behalter fest miteinander verbunden sind,
indem Sie auf den oberen Teil des Kopfes (D2)
(Abb. 2c) oder der Knépfe (E2)(F2) (Abb.
5¢)driicken.

Das Messer dreht
sich nicht einwand-
frei.

Die Zutatenstiicke sind zu
grol} oder zu fest.

Reduzieren Sie die GroRe oder die Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Geben Sie Flissigkeit in den Mixbehalter ohne
die maximale Fiillmenge zu {iberschreiten.

Ihr Gerat funktioniert immer noch nicht?
Setzen Sie sich mit dem Verbraucherservice in Verbindung (fiir die Kontaktadressen schauen Sie bitte ins
Garantieheft).



OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij het
apparaat geleverd. Lees deze voorschriften aandachtig
door voordat u uw nieuw apparaat voor het eerst gebruikt.
Bewaar ze op een veilige plek, zodat u ze later als referentie

kunt gebruiken.
BESCHRIJVING

A Motorblok E Mini-hakmolen (*accessoire afhankelijk van het

B Knop 2 : hoge snelheid model)

C Knop 1 : lage snelheid E1 Messenblok met dichtingsring

D Blenderkom met toebehoren E2 Ontgrendelingsknop van het messenblok
D1 Messenblok met dichtingsring E3 Plaatsingsgleuf
D2 Ontgrendelingsknop van het messenblok E4 Kom
D3 Plaatsingsgleuf F Specerijenmolen (*accessoire afhankelijk van het model)
D4 Blenderkom F1 Messenblok met dichtingsring
D5 Dichtingsring deksel F2 Ontgrendelingsknop van het messenblok
D6 Deksel F3 Plaatsingsgleuf
D7 Dop F4 Kom

G Deksel voor het accessoire

De accessoires die worden meegeleverd bij het model dat u heeft gekocht, worden afgebeeld op
de verpakking.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat werkt niet als de blenderkom met toebehoren (D) of de accessoires (E) of (F) niet
correct zijn gemonteerd of niet correct zijn geplaatst op het motorblok (A).

De onderkant van de kommen (E4) (F4) is gemarkeerd met een gekleurd streepje. De kommen
moeten op de messenblokken worden gemonteerd waarvan de ontgrendelingsknoppen (E2) of
(F2) dezelfde kleur hebben.

De blenderkom (D4) is niet gemarkeerd met een kleur. Deze kom moet worden gemonteerd op het
messenblok met de gele ontgrendelingsknop (D2).

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Maak alle accessoires (D, E, F, G), uitgezonderd het motorblok (A), met zeepwater schoon voor
het eerste gebruik.

OPGELET: De snijvlakken van de messen zijn bijzonder scherp, ga bijzonder voorzichtig met
de messen om wanneer u de kommen gebruikt, schoonmaakt of leegt.

Vaor het eerste gebruik controleert u of al het verpakkingsmateriaal is verwijderd.

Belangrijke opmerking: Controleer of het motorblok volledig is gestopt en laat de knoppen (B)
en (C) los voordat u de blender en de toebehoren of de accessoires op het motorblok plaatst.
Gebruik het apparaat nooit als het deksel (D6) met de dichtingsring (D5) niet correct is geplaatst
op de gemonteerde kom (D).

o



INLEIDING

Fruit sensation is een blender die een nieuwe wereld van texturen voor u opent: vloeibare,
gesneden en verpulverde ingrediénten zorgen voor eindeloos plezier. Met deze blender kunt u
eenvoudige ingrediénten mengen en heerlijke recepten maken.

INGEBRUIKNAME

Blender :
Druk op de ‘klik-knop (D2) van het messenblok (D1) tegenover u, plaats de basis van de kom
(D4) onder de rand (D3) (fig. 2a), duw het messenblok (D1) in de kom (fig. 2b) en vergrendel
(D2). Laat de ‘klik’-knop los. Zorg ervoor dat de kom (D4) en het motorblok (D1) goed met elkaar
zijn verbonden (fig. 2c).
Doe de ingrediénten in de kom. Respecteer altijd de maximumaanduiding.

0,6 L voor dikke bereidingen

0,5 L voor vloeibare bereidingen
Doe geen vloeistoffen of ingrediénten in de kom die warmer zijn dan 60° C (140°F).
Plaats het deksel (D6) op de kom (D4) en vergrendel de dop (D7) in de houder op het deksel.
Plaats de gemonteerde kom (D) op het motorblok (A) met de ‘klik-knop (D2) op het messenblok
op dezelfde hoogte als de inkeping aan de voorkant van het motorblok (A) (fig. 3). Duw de kom
(D) tot aan het overeenkomstige streepje om het apparaat te laten werken (fig. 4).

Accessoires :

Druk op de ‘klik'-knop (E2) of (F2) van het messenblok (E1) of (F1) tegenover u, plaats de basis
van de kom (E4) of (F4) onder de rand (E3) of (F3) (fig. 5a), duw het messenblok (E1) of (F1)
in de kom (fig. 5b) en vergrendel. Laat de ‘klik’-knop (E2) of (F2) los. Controleer of de kom (E4)
of (F4) en het messenblok (E1) of (F1) goed met elkaar zijn verbonden (fig. 5c).

Zorg ervoor dat de accessoires (E) en (F) correct worden gemonteerd: de kleur van de ‘klik’-knop
(E2 of F2) moet overeenkomen met de kleur van het streepje op de basis van de kom (E4 of F4).
Plaats het gemonteerde accessoire (E) of (F) op het motorblok (A). De ‘klik'-knop (E2) of (F2)
moet zich tegenover u bevinden. Duw op het accessoire tot de markering niet meer zichtbaar is
om het apparaat te laten werken (fig. 6).

Blender :

Steek de stekker in het stopcontact en druk op knop 1 (C) of 2 (B), afhankelijk van de gewenste
snelheid of houd de knop ingedrukt voor een continue werking. Niet langer dan 60 seconden
onafgebroken laten draaien.

Laat de knop (B) of (C) los om het apparaat uit te zetten. Trek de stekker uit het stopcontact.
Verwijder de kom (D) van het motorblok (A).

Accessoires :

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Doe de ingrediénten in de kom (E4) of
(F4).

Laat uw hand op de kom (E4) of (F4) rusten tijdens het gebruik en druk enkele malen op de
knop (B) of (C) (fig. 7).

Laat de knop (B) of (C) los om het apparaat stil te zetten. Trek de stekker uit het stopcontact.
Verwijder het accessoire (E) of (F) van het motorblok (A), leg het accessoire op het werkvlak en
druk op de ‘klik'-knop (E2) of (F2) om het messenblok (E2) of (F2) te ontgrendelen.

U kunt nu uw bereiding uit het apparaat halen. @



Het deksel (G) op de kom (E4) of (F4) biedt u de mogelijkheid om uw bereidingen in de koelkast
te bewaren en later te gebruiken.

DE ACCESSOIRES GEBRUIKEN

Blender :

Met de gele blender (D) kunt u, in een paar tellen, uw vloeibare bereidingen maken.

Doe vloeistof in de blender om het mixen te vergemakkelijken.

Ingrediénten Hoeveelheden (max.) |Bereidingstijd
Appelsap: appels + water 300g+100g 10 sec V2
Bananensap: bananen + water 300 g+ 100g 10 sec V2
Gecrusht ijs 5 ijsblokjes 10 pulsen V2
Groentesoepen: groenten + water 3009+ 100g 10 sec V2
Fruitsmoothie: fruit + melk 300g+200g 10 sec V2

Mini-hakmolen :

Met de rode mini-hakmolen (E) kunt u, in een paar tellen, fruit of kruiden hakken.
Gebruik de mini-hakmolen niet om vloeibare bereidingen te maken (fruitsap ...).
Laat uw hand op het accessoire rusten tijdens het gebruik.

Ingrediénten Hoeveelheden (max.) Bereidingstijd

Appel 1/4 appel 8 pulsen V1

Peer (niet te rijp) 1/4 peer 5 pulsen V1

Abrikoos 40 g 4 sec V2

Paneermeel 1 beschuit ign'i;:':en V2 en 155 V2 op
Uien/sjalotten/knoflook 30g 10 pulsen V1

Ham

20g (1/2 plakje, opgerold
en in 4 gesneden)

5 pulsen V1

In blokjes van max 1cm

10 pulsen V1 en 15s V1 op

gesneden, ontnerfd vlees 409 continu
Peterselie 5g 10 pulsen V1
Munt 10 blaadjes 4 pulsen V1
Citroenschil 15¢ 6 x 5 sec V1

Kruidenmolen: :

Met de bruine kruidenmolen (F) kunt u, in een paar tellen, harde ingrediénten verpulveren.
Gebruik de kruidenmolen niet om vloeibare bereidingen te maken (fruitsap ...)
Laat uw hand op het accessoire rusten tijdens het gebruik.




Ingrediénten Hoeveelheden (max.) |Bereidingstijd
Koffie 409 20 seconden V2
Korianderzaad 25¢ 15 seconden V2
Kokosnoot / Amandelen / Noten 20g 10 pulsen V2
Pistache 409 10 pulsen V1

We raden u af om zeer harde kruiden (kruidnagel, kaneel ...) te mixen. Ze kunnen de kleur van
de kom aantasten.

Mix geen sojascheuten of chocolade in de kruidenmolen. G

HET APPARAAT SCHOONMAKEN

Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de kom of de accessoires.

Ga voorzichtig met het apparaat om want de snijvlakken van de messen en de accessoires
zijn bijzonder scherp.

Spoel de kommen en het deksel na gebruik onmiddellijk af onder stromend water. Spoel de
afneembare onderdelen af met warm zeepwater.

Druk op de “klik"-knop (D2) (fig. 8a 8b 8c) om het messenblok (D1) van de kom (D4) los te
maken en het schoonmaken te vergemakkelijken.

De kom (D) en de accessoires (E en F) kunnen in de vaatwasmachine gereinigd worden, in het
bovenste rek op het programma “ECO” of “LICHT VUIL".

Gebruik een vochtige doek om het motorblok (A) schoon te maken en droog het blok zorgvuldig
af.

Houd het motorblok (A) nooit onder stromend water.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

Problemen Oorzaken Oplossingen

Het apparaat De stekker zit niet in het Steek de stekker van het apparaat

werkt niet. stopcontact. in een stopcontact met dezelfde
spanning.

De kom (D) of de accessoires (E) | Controleer of de kom of de

en (F) zijn niet correct gemonteerd | accessoires goed zijn gemonteerd;
of zijn niet correct geplaatst op demonteer de onderdelen, begin
het motorblok (A). opnieuw (Fig. 2.a, 2.b en 2.c) en
controleer of de onderdelen correct
op het motorblok zijn geplaatst.

Druk op het deksel van de
accessoires (E of F) tijdens het
gebruik.




Problemen Oorzaken Oplossingen
Overmatige Het product staat niet op een vlak |Zet het apparaat op een vlak
trillingen. werkblad. werkblad.

De hoeveelheid ingrediénten is te
groot.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De accessoires zijn niet correct
gemonteerd.

Controleer of de kommen (E4)
(F4) goed zijn gemonteerd met de
overeenkomstige messenblokken
(E2) (F2), de gekleurde streepjes
moeten overeenkomen.

Het deksel lekt.

De hoeveelheid ingrediénten is te
groot.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Het deksel is niet goed gesloten.

Controleer de dichtingsring (D5)
van het deksel (D6). Plaats het
deksel (D6) correct op de kom (D).
Vergrendel de dop (D7).

De onderkant van
de kom of de ac-
cessoires lekt.

De dichtingsring ontbreekt of
is niet correct geplaatst op het
messenblok (D1) (E1) (F1).

Zorg ervoor dat de dichtingsring
correct is geplaatst, de gleuven in
de dichtingsring moeten zichtbaar
zijn en de ring mag niet golven
(fig. 1). Ga voorzichtig met de
messenblokken om (D1), (E1),
(F1) want de snijvlakken van de
messen zijn bijzonder scherp.

Het messenblok (D1) (E1)

(F1) is niet voldoende of slecht
vergrendeld op de kom (D4) (E4)
(F4).

Druk op het bovenste deel van

de knop (D2) (fig. 2c) of op

de knoppen (E2) (F2) om te
controleren of het messenblok en
de kom goed zijn verbonden (fig.
5¢c).

Het mes draait
niet goed.

De ingrediénten zijn te hard of de
stukken te groot.

Verminder de hoeveelheden of de
grootte van de stukken.

Giet vloeistof in de kom.
Respecteer de maximumaanduiding
tijdens het mixen.

Uw apparaat werkt nog steeds niet?
Neem contact op met de klantenservice (zie gegevens in het garantieboekje).




PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman parte
del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo
aparato por primera vez. Guardelas en un lugar de facil

acceso para futuras consultas.
DESCRIPCION

A Blogue motor E Minipicadora (*accesorio disponible segtn el
B Boton 2: velocidad rapida modelo) . X
€ Boton 1: velocidad lenta E1 Bloque de cuchillas con junta )
X . E2 Boton de desbloqueo del blogue de cuchil-
D Conjunto del vaso de la licuadora las
D1 Blogue de cuchillas con junta E3 Mecanismo de encaie
D2 Boton de desbloqueo del bloque de cuchillas E4 Vaso !
D3 Mecanismo de encaje F Molinillo para especias (*accesorio disponible
D4 Vaso de la licuadora segin el modelo)
D5 Junta de la tapa F1 Bloque de cuchillas con junta
D6 Tapa F2 Boton de desblogueo del bloque de cuchillas
D7 Tapdn F3 Mecanismo de encaje
F4 Vaso

G Tapa para accesorio

Los accesorios que incorpora el modelo que acaba de comprar figuran en el embalaje del mismo.

BLOQUEO DE SEGURIDAD

El aparato no puede funcionar si el conjunto del vaso de la licuadora (D) o los accesorios (E)
o (F) no estén correctamente montados y debidamente colocados sobre el bloque motor (A).
Los vasos (E4) (F4) llevan una marca de color en su base, y han de montarse con los bloques de
cuchillas cuyos botones de desbloqueo (E2) (F2) tienen el mismo color.

El vaso de la licuadora (D4) no lleva ninguna marca de color, y tiene que montarse con el bloque
de cuchillas que lleva un botén de desbloqueo (D2) amarillo.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todos los accesorios (D, E, F, G) con agua
caliente jabonosa, salvo el bloque motor (A):

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas, manéjelas con precaucion cuando las utilice, las
vaya a limpiar o vaya a vaciar los vasos.

Aseglrese de haber retirado todo el embalaje antes de poner en funcionamiento el aparato.
Observacion importante: Asegirese de que el blogue motor se haya detenido por completo y
que los botones (B) y (C)

no estén pulsados antes de colocar el conjunto de la licuadora o los accesorios sobre el bloque
motor.

No ponga en marcha el aparato si la tapa montada (D6) con la junta (D5) no esta colocada sobre
el vaso montado (D).



INTRODUCCION

Fruit Sensation es una licuadora con la que podré descubrir un nuevo universo de texturas:
liquidos, fruta cortada y preparados en polvo para un infinito disfrute. Gracias a ella, podra
combinar ingredientes sencillos para elaborar recetas sofisticadas.

COLOCACION

Licuadora:
Con el boton “clic” (D2) del bloque de cuchillas (D1) situado frente a usted, coloque la base del
vaso (D4) bajo la nervadura (D3) (fig. 2a) y luego desplace el bloque de las hojas (D1) hacia el
vaso (fig. 2b) hasta bloquearlo pulsando el boton “clic” (D2) y luego suéltelo. Asegurese de que
el vaso (D4) y el bloque de cuchillas (D1) estén debidamente encajados (fig. 2c).
Introduzca los ingredientes en el vaso sin exceder el nivel maximo indicado

0,6 L con los preparados espesos

0,5 L con los preparados liquidos
No introduzca liquido o ingredientes cuya temperatura sea superior a 60° C (140°F) en el vaso
batidor.
Tape (D6) el vaso (D4) y bloquee el tapon (D7) en su emplazamiento en la tapa.
Instale el vaso montado (D) sobre el bloque motor (A), con el botdn “clic” (D2) del bloque de
cuchillas alineado con la muesca situada en la parte delantera del bloque motor (A) (fig. 3); el
vaso (D) debe introducirse hasta la marca correspondiente, pues en caso contrario el aparato no
funcionaré (fig. 4).

Accesorios:

Con el boton “clic” (E2) o (F2) del bloque de cuchillas (E1) o (F1) situado frente a usted,
coloque la base del vaso (E4) o (F4) bajo la nervadura (E3) (fig. 5a) y luego desplace el bloque
de las hojas (E1) o (F1) hacia el vaso (fig. 5b) hasta bloguearlo pulsando el botén “clic” (E2) o
(F2) y luego suéltelo. Asegtrese de que el vaso (E4) o (F4) y el blogue de cuchillas (E1) o (F1)
estén debidamente encajados (fig. 5¢).

Compruebe que no hay ningln error en el montaje de los accesorios (E) y (F): el color del boton
“clic” (E2 o F2) tiene que coincidir con el de la marca situada en la base del vaso (E4 o F4).
Coloque el accesorio montado (E) o (F) sobre el bloque motor (A). EL boton “clic” (E2) o (F2)
debe estar situado frente a usted. Empijelo hasta que deje de verse la marca, pues en caso
contrario el aparato no funcionaré (fig. 6).

INFORMACION SOBRE EL USO

Licuadora:

Enchufe el aparato. Introduzca los ingredientes en el vaso (E4) o (F4).

Mantenga la mano apoyada sobre el vaso (E4) o (F4) mientras el aparato esté en funcionamiento
y pulse la tecla (B) o (C) por pulsaciones (fig 7).

Para que el aparato se detenga, deje de pulsar la tecla (B) o (C). Desconecte el aparato.

Retire el accesorio (E) o (F) del blogue motor (A); deposite el accesorio sobre la superficie de
trabajo y deshloquee el bloque de cuchillas (E1) o (F1) pulsando el boton “clic” (E2) o (F2).

En ese momento podré recoger su preparado.

La tapa que se debe (G) colocar sobre el vaso (E4) o (F4) permite conservar los preparados en la
nevera para volverlos a utilizar.

o



USO DE LOS ACCESORIOS

Licuadora:

Con la licuadora (D) de color amarillo podra elaborar preparados liquidos en tan solo unos
instantes.

Aseglrese de introducir liquido para facilitar la mezcla de los ingredientes.

Ingredientes Cantidad (max.) Tiempo de funcionamiento
Zumo de manzanas: manzanas + agua | 300 g + 100 g 10, V2

Zumo de platanos: platanos + agua  [300 g + 100 g 10s, V2

Hielo picado 5 cubitos 10 pulsaciones, V2

Sopas de verduras: verduras + agua {300 g + 100 g 10, V2

Compota de fruta: frutas + leche 300g+200g 10s, V2

Minipicadora:

Con la minipicadora (E) de color rojo podré picar, en cuestion de segundos, frutas o especias.
No utilice la minipicadora para preparados liquidos (zumos de frutas, etc.).

Mantenga la mano apoyada sobre el accesorio mientras esté en uso.

Ingredientes Cantidad (max.) Tiempo de funcionamiento

Manzana 1/4 de manzana 8 pulsaciones, V1

Pera (no demasiado madura) 1/4 de Pera 5 pulsaciones, V1

Albaricoque 409 4s, V2

Pan rallado 1 biscote 10 pylsaciones V2y15sV2
continuados

Cebollas/chalotes/ajo 30¢g 10 pulsaciones, V1

20g (1/2 loncha enrollada

Jamon y cortada en 4)

5 pulsaciones, V1

Carne sin nervios y cortada en 10 pulsaciones V1y 15 s V1

cubitos de 1 cm méx. 40g continuados
Perejil 5¢ 10 pulsaciones, V1
Menta 10 hojas 4 pulsaciones, V1
Ralladura de limén 15g 6x5s, V1

Molinillo para especias:
Con el molinillo para especias (F) de color marrén podrd, en unos segundos, reducir a polvo

ingredientes duros.

No utilice el molinillo para especias para preparados liquidos (zumos de frutas, etc.).
Mantenga la mano apoyada sobre el accesorio mientras esté en uso.



Ingredientes Cantidad (max.) Tiempo de funcionamiento
Café 409 20, V2

Granos de cilantro 259 15, V2

Coco / Almendras / Nueces 20g 10 pulsaciones, V2
Pistachos 409 10 pulsaciones, V1

No recomendamos mezclar determinadas especias muy duras (como el clavo o la canela, etc.),
pues podrian alterar el color del vaso.
No mezcle granos de soja o chocolate en el molinillo para especias.

LIMPIEZA DEL APARATO

Desconecte el aparato y retire el vaso o los accesorios.

Manipiilelos con precaucién, pues los filos de las cuchillas y los accesorios son cortantes.
Después de utilizarlos, enjuague inmediatamente con agua corriente los vasos y las tapas, asi
como los elementos extraibles, que debe lavar con agua jabonosa.

Para facilitar la limpieza del blogue de las cuchillas (D1) se separan del vaso (D4) pulsando los
botones clic (D2) (fig. 8a, 8b, 8c).

El vaso (D) y los accesorios (E) y (F) pueden limpiarse en el lavavajillas en la cesta superior con
el programa “ECO” o “POCA SUCIEDAD".

Para limpiar el bloque motor (A) utilice el pafio himedo y séquelo con cuidado.

No coloque nunca el bloque motor (A) bajo el agua corriente.

: QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

Problemas Causas Soluciones

El producto no  |EL enchufe no esta conectado a | Conecte el aparato a una toma de la
funciona. la toma. misma tension.

El vaso (D) o los accesorios (E) |Compruebe que el vaso o los accesorios
y (F) no estan bien montados o |estédn bien montados; desmonte y
colocados sobre el blogue motor | proceda nuevamente al montaje (fig.
(A). 2.3, 2.b y 2.c) y compruebe que han
descendido lo suficiente sobre el
bloque motor.

Apriete la tapa de los accesorios (E)
o (F) mientras el aparato esté en
funcionamiento.




Problemas

Causas

Soluciones

producto por la
tapa.

excesivo.

Excesivas El producto no esta colocado Coloque el producto sobre una
vibraciones. sobre una superficie plana. superficie plana.
El volumen de ingredientes es Reduzca la cantidad de ingredientes
excesivo. tratados.
Error en el montaje de los Comprueba que los vasos (E4) (F4)
accesorios. estan bien montados con los bloques
de las cuchillas (E2) (F2) que les
corresponden (las marcas de colores
han de coincidir).
Se pierde El volumen de ingredientes es Reduzca la cantidad de ingredientes

tratados.

La tapa no es estanca.

Compruebe que la junta esta

(D5) sobre la tapa (D6). Coloque
correctamente la tapa (D6) sobre el
vaso (D). Bloquee el tapon (D7).

Se pierde
producto por
debajo del vaso
o de los acce-
sorios.

La junta no esta o estd mal
colocada sobre el bloque de
cuchillas (D1) (E1) (F1).

Aseglrese de que la junta esté bien
colocada, los bordes de la junta han de
estar visibles y no debe doblarse (fig.
1). Manipule los bloques de cuchillas
(D1), (E1), (F1) con precaucion
porque los filos son cortantes.

El bloque de las cuchillas (D1)
(E1) (F1) no esta lo bastante
bloqueado o esta mal bloqueado
sobre el vaso (D4) (E4) (F4).

Aseglrese de que el bloque de cuchillas
y el vaso estan bien encajados
pulsando la parte superior del boton
(D2) (fig. 2c) o los botones (E2) (F2)
(fig. 5¢)

La cuchilla no
gira con faci-
lidad

Los trozos de alimentos son
demasiado gruesos o duros

Reducir el tamafio o la cantidad de
ingredientes tratados.

Afada liquido en el vaso mezclador sin
superar el nivel méximo.

¢Su aparato sigue sin funcionar?
Pdngase en contacto con el servicio al consumidor (consulte los datos en el cuaderno de garantia).




ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima
di usare ['apparecchio per la prima volta. Conservarle in un

posto dove Eossano essere reperite e consultate in seguito.

A Blocco motore E Mini tritatutto (*accessorio a seconda del mo-
B Pulsante 2: velocita massima dello)
C Pulsante 1: velocita minima E1 Gruppo lame con guarnizione
D Gruppo recipiente miscelatore E2 Pulsante di shlocco del gruppo lame
D1 Gruppo lame con guarnizione E3 Linguetta a incastro
D2 Pulsante di shlocco del gruppo lame E4 Recipiente
D3 Linguetta a incastro F Trita spezie (*accessorio a seconda del modello)
D4 Recipiente miscelatore F1 Gruppo lame con guarnizione
D5 Guarnizione del coperchio F2 Pulsante di shlocco del gruppo lame
D6 Coperchio F3 Linguetta a incastro
D7 Tappo del dosatore F4 Recipiente

G Coperchio per accessorio
Gli accessori di questo modello sono raffigurati sulla confezione.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non pué funzionare se il gruppo recipiente miscelatore (D) o gli accessori (E) o (F)
non sono installati e posizionati correttamente sul blocco motore (A).

I recipienti (E4) (F4) sono contrassegnati alla base da una linea colorata: devono essere
assemblati insieme ai gruppi lame i cui pulsanti di sblocco (E2) (F2) hanno lo stesso colore.

Il recipiente miscelatore (D4) non & contrassegnato da alcun colore: deve essere assemblato
insieme al gruppo lame con il pulsante di sblocco (D2) giallo.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima del primo utilizzo pulire tutti gli accessori (D, E, F, G), ad eccezione del blocco motore,
con acqua insaponata.

ATTENZIONE: le lame sono estremamente affilate, maneggiarle con cautela durante l'utilizzo,
la pulizia o lo svuotamento del recipiente.

Assicurarsi di aver rimosso tutti i materiali d'imballaggio prima di mettere in funzione
l'apparecchio.

Nota importante: prima di installare il gruppo recipiente miscelatore o gli accessori sul blocco
motore, assicurarsi che il blocco motore sia completamente fermo e che i pulsanti (B) e (C) non
siano premuti.

Non mettere in funzione lapparecchio se il coperchio (D6) con la guarnizione (D5) non sono
posizionati sul gruppo recipiente miscelatore assemblato (D).

o



INTRODUZIONE

Fruit sensation & un tritatutto che vi fara scoprire innumerevoli preparazioni di diverse
consistenze: zuppe liquide, frutta a pezzetti e spezie in polvere, per un gusto senza fine. Grazie
ad esso potrete unire ingredienti semplici per ottenere ricette sofisticate.

PREPARAZIONE

Tritatutto:
Con il pulsante “clic” (D2) del blocco lame (D1) rivolto verso di sé, posizionare la base del
recipiente (D4) sotto la nervatura (D3) (fig. 2a), quindi portare il blocco lame (D1) verso
il recipiente (fig. 2b) premendo il pulsante “clic” (D2) e fissarlo in posizione rilasciando il
pulsante. Verificare che il recipiente (D4) e il blocco lame (D1) siano uniti saldamente (fig. 2c).
Introdurre gli ingredienti nel recipiente senza superare il livello massimo indicato:

0,6 L per le preparazioni dense

0,5 L per le preparazioni liquide
Non versare nel recipiente liquidi o ingredienti la cui temperatura supera i 60° C (140°F).
Posizionare il coperchio (D6) sul recipiente (D4) e inserire il tappo (D7) nell'alloggio situato
sul coperchio.
Installare il recipiente cosi assemblato (D) sul blocco motore (A), con il pulsante “clic” (D2)
del blocco lame allineato con la tacca situata sulla parte frontale del blocco motore (A) (fig. 3).
Il recipiente (D) deve essere inserito fino a toccare il blocco motore, altrimenti l'apparecchio
non funzionera (fig. 4).

Accessori:

Con il pulsante “clic” (E2) o (F2) del blocco lame (E1) o (F1) rivolto verso di sé, posizionare la
base del recipiente (E4) o (F4) sotto la nervatura (E3) o (F3) (fig. 5a), quindi portare il blocco
lame (E1) o (F1) verso il recipiente (fig. 5b) premendo il pulsante “clic” (E2) o (F2) e fissarlo
in posizione rilasciando il pulsante. Verificare che il recipiente (E4) o (F4) e il blocco lame (E1)
o (F1) siano uniti saldamente (fig. 5c).

Verificare che gli accessori (E) e (F) siano assemblati correttamente: il colore del pulsante “clic”
(E2 o F2) deve corrispondere al colore della linea alla base del recipiente (E4 o F4).

Installare l'accessorio cosi assemblato (E) o (F) sul blocco motore (A), con il pulsante “clic”
(E2) o (F2) rivolto verso di sé. Inserire il recipiente fino alla linea corrispondente, altrimenti
l'apparecchio non funzionera (fig. 6).

FUNZIONAMENTO

Tritatutto:

Collegare l'apparecchio all'alimentazione e premere, a seconda della velocita desiderata, il
pulsante 1 (C) o 2 (B) a impulsi o mantenendo la pressione per un funzionamento continuato.
Non usare per pitl di 60 secondi continuativamente.

Per spegnere lapparecchio, rilasciare il pulsante (B) o (C). Scollegare lapparecchio
dall'alimentazione.

Rimuovere il recipiente (D) dal blocco motore (A).

Accessori:
Collegare l'apparecchio all'alimentazione. Versare gli ingredienti nel recipiente (E4) o (F4).
Tenere la mano appoggiata sul recipiente (E4) o (F4) durante il funzionamento e premere il

pulsante (B) o (C) a impulsi (fig. 7).



Per spegnere l'apparecchio, rilasciare definitivamente il pulsante (B) o (C). Scollegare
'apparecchio dall’alimentazione.
Rimuovere l'accessorio (E) o (F) dal blocco motore (A), capovolgere l'accessorio sul piano di

lavoro e shloccare il blocco lame (E1) o (F1) premendo il pulsante “clic” (E2) o (F2).
Sara quindi possibile estrarre la preparazione.

Il coperchio (G) posizionabile sul recipiente (E4) o (F4) permette di conservare le preparazioni

in frigorifero per un successivo utilizzo.

FUNZIONAMENTO DEGLI ACCESSORI

Tritatutto:

IL tritatutto (D) di colore giallo permette di realizzare preparazioni liquide in pochi istanti.
Aggiungere del liquido per facilitare la miscelazione.

Ingredienti Quantita (max) Tempo di funzionamento
Succo di mela: mele + acqua 300g+100g 10 sec V2

Succo di banana: banane + acqua 3009+ 100g 10 sec V2

Ghiaccio tritato 5 cubetti di ghiaccio 10 impulsi V2

Zuppa di verdure: verdure + acqua 300g+100g 10 sec V2

Frullato di frutta: frutta + latte 3009 +200g 10 sec V2

Mini-tritatutto:

Il mini-tritatutto (E) di colore rosso permette di tritare, in pochi secondi, frutta o erbe

aromatiche.

Non usare il mini-tritatutto per preparazioni liquide (ad esempio succhi di frutta).

Tenere la mano sull'accessorio du

ante il funzionamento.

Ingredienti Quantita (max) Tempo di funzionamento
Mela 1/4 di mela 8 impulsi V1

Pera (non troppo matura) 1/4 di pera 5 impulsi V1

Albicocca 409 4 sec V2

Pangrattato 1 fetta biscottata 10 impulsi V2 e 155 V2

continuo

Cipolle/scalogno/aglio

309

10 impulsi V1

Prosciutto

20g (1/2 fetta arrotolata
tagliata in 4)

5 impulsi V1

Carne snervata e tagliata a

10 impulsi V1 e 155 V1

cubetti di 1cm max 409 continuo
Prezzemolo 5g 10 impulsi V1
Menta 10 foglie 4 impulsi V1
Scorza di limone 15¢g 6 x5 secV1

"’




Macinaspezie:

Il macinaspezie (F) di color marrone permette di ridurre in polvere, in pochi secondi, ingredienti
duri.

Non usare il macinaspezie per preparazioni liquide (ad esempio succhi di frutta).

Tenere la mano sull'accessorio durante il funzionamento.

Ingredienti Quantita (max) Tempo di funzionamento
Caffé 40 g 20 sec V2

Semi di coriandolo 259 15 sec V2

Noce di cocco / Mandorle / Noci 20g 10 impulsi V2

Pistacchi 40 g 10 impulsi V1

Si consiglia di non usare alcune spezie molto dure (chiodi di garofano, cannella, ecc.), perché
potrebbero alterare il colore del recipiente.
Non usare semi di soia o cioccolato nel macinaspezie.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO G

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e rimuovere il recipiente o gli accessori.
Manipolarli con cautela poiché le lame sono taglienti.

Risciacquare immediatamente dopo l'uso i recipienti e i coperchi con acqua corrente e gli elementi
removibili con acqua calda insaponata.

Per facilitare la pulizia, & possibile separare il gruppo lame (D1) dal recipiente miscelatore (D4)
premendo il pulsante di shlocco (D2) (fig 8a 8b 8c).

E’ possibile lavare il recipiente (D) e gli accessori (E) e (F) in lavastoviglie nel cestello superiore,
con il programma ecologico o per stoviglie poco sporche.

Per pulire il blocco motore (A) utilizzare un panno umido e asciugarlo con cura.

Non lavare il blocco motore (A) sotto l'acqua corrente.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Causa Soluzione

L'apparecchio |La spina non é inserita nella presa |Collegare l'apparecchio a una presa di
non funziona. |di corrente. corrente di identico voltaggio.

Il recipiente (D) o gli accessori Verificare che il recipiente o

(E) e (F) non sono correttamente |gli accessori siano assemblati
assemblati o posizionati sul blocco | correttamente; smontarli e assemblarli
motore (A). nuovamente (fig 2.a, 2.b e 2.c) e
verificare che siano completamente
inseriti nel blocco motore.

Tenere premuto il coperchio degli
accessori (E) o (F) durante il
funzionamento.




Problema

Causa

Soluzione

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non & installato su
una superficie piana.

Installare 'apparecchio su una
superficie piana.

Volume degli ingredienti eccessivo.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Assemblaggio errato degli
accessori.

Verificare che i recipienti (E4) (F4)
siano correttamente assemblati
insieme al rispettivo gruppo lame
(E2) (F2): le linee colorate devono
corrispondere.

Perdite dal
coperchio.

Volume degli ingredienti eccessivo.

Ridurre la quantita di ingredienti.

I coperchio non é installato
correttamente.

Verificare che sul coperchio (D6)

sia presente la guarnizione (D5).
Posizionare correttamente il coperchio
(D6) sul recipiente (D). Chiudere il
tappo del dosatore (D7).

Perdite dalla
base del recip-
iente o degli

Assenza o posizionamento
scorretto della guarnizione sul
gruppo lame (D1) (E1) (F1).

Assicurarsi che la guarnizione
sia posizionata correttamente: le
scanalature della guarnizione devono

accessori. essere visibili e la guarnizione non
deve piegarsi (fig1). Manipolare
i gruppi lame (D1), (E1), (F1)
con cautela poiché le lame sono
taglienti.
Il gruppo lame (D1)(E1)(F1) & Assicurarsi che il gruppo lame
installato erroneamente o solo e il recipiente siano assemblati
parzialmente sul recipiente (D4) |correttamente premendo la parte
(E4) (F4). superiore del pulsante (D2)(fig2c) o
dei pulsanti (E2) (F2) (fig5c)
La lama non Alimenti in pezzi troppo grandi o  |Ridurre la dimensione o la quantita
ruota facil- troppo duri. degli ingredienti.
mente.

Aggiungere del liquido nel recipiente
miscelatore senza oltrepassare il
livello massimo.




ATENCAO: As medidas de segturanga fazem parte integrante
do aparelho. Leia-as atentamente antes de utilizar o
novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras
utilizacoes.

DESCRICAO

A Bloco do motor E Mini-picadora (*acessério disponivel consoante
B Botdo 2: Velocidade rapida omodelo) .
C Botdo 1: Velocidade lenta E1 Bloco de laminas com junta .
D Conjunto do copo liquidificador E2 Botdo de desengme do bloco de laminas
D1 Bloco de laminas com junta E3 Ranhura de posicionamento
D2 Botéo de desencaixe do bloco de laminas E4 Copo . P
. F Moinho para especiarias (*acessério disponivel
D3 Ranhura de posicionamento consoante o modelo)
D4 Copo liquidificador F1 Bloco de laminas com junta
D5 Junta da tampa F2 Botdo de desencaixe do bloco de laminas
D6 Tampa F3 Ranhura de posicionamento
D7 Tampa doseadora F4 Taca
G Tampa do acessorio
0s acessorios incluidos no modelo que acabou de comprar estdo indicados na embalagem. @

BLOQUEIO DE SEGURANCA

0 aparelho ndo pode funcionar se o conjunto do copo liquidificador (D) ou os acessérios (E) ou (F)
ndo estiverem correctamente montados e posicionados sobre o bloco do motor (A).

0Os copos (E4) (F4) sédo assinalados na base com um risco de cor, devendo ser montados com os
blocos de laminas cujos botdes de desencaixe (E2) (F2) apresentam a mesma cor.

0 copo liquidificador (D4) néo esté assinalado por uma cor, devendo ser montado com o bloco de
laminas que tem um botédo de desencaixe (D2) amarelo.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacdo, limpe todos os acessorios (D, E, F, G) com agua e detergente para a
loica, & excepcao do bloco do motor (A).

ATENGAO: As laminas dos discos de corte sdo extr te afiadas, ie-as com
precaucao aquando da utilizacdo, limpeza ou quando esvazia os copos.

Certifique-se de que retirou todo o material de embalagem antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

Observacao importante: Certifique-se de que o bloco do motor estd completamente parado e que
os botdes (B) e (C) ndo estdo pressionados antes de colocar o conjunto da liquidificadora ou os
acessorios sobre o bloco do motor.

Nunca coloque o aparelho em funcionamento se a tampa (D6) equipada com a junta (D5) néo
estiver colocada sobre o copo montado (D).




INTRODUCAO

Fruit sensation & uma liquidificadora que o levara a descobrir um novo universo de texturas: liquidos,
frutos cortados e em pd para um prazer infinito. Gracas a ela, podera combinar ingredientes simples
para obter receitas sofisticadas.

Liquidificadora:
Com o botdo “clic” (D2) do bloco de laminas (D1) virado para si, posicione a base do copo (D4)
na ranhura (D3) (fig. 2a) e encaixe o bloco de laminas (D1) no copo (fig. 2b) até bloquear
pressionando o botao “clic” (D2) e, em seguida, solte-o. Certifique-se de que o copo (D4) e o bloco
de ldminas (D1) estdo bem encaixados (fig. 2c).
Introduza os ingredientes no copo sem ultrapassar o nivel maximo indicado

0,6 L para preparacdes espessas

0,5 | para preparagdes liquidas
Néo coloque liquidos ou ingredientes no copo liquidificador cuja temperatura seja superior a 60 °C.
Cologue a tampa (D6) no copo (D4) e encaixe a tampa doseadora (D7) no seu compartimento
localizado sobre a tampa.
Instale o copo montado (D) sobre o bloco do motor (A) com o botao “clic” (D2) do bloco de laminas
alinhado com o entalhe situado na parte da frente do bloco do motor (A) (fig. 3), sendo que o copo
(D) deve ser encaixado até ao risco correspondente, caso contrério, o aparetho nao funcionara (fig. 4).

Acessorios:

Com o botdo “clic” (E2) ou (F2) o bloco de laminas (E1) ou (F1) virado para si, posicione a base
do copo (E4) ou (F4) na ranhura (E3) ou (F3) (fig. 5a) e encaixe o bloco de laminas (E1) ou (F1)
no copo (fig. 5b) até bloquear pressionando o botdo “clic” (E2) ou (F2) e, em seguida, solte-o.
Certifique-se de que o copo (E4) ou (F4) e o bloco de ldminas (E1) ou (F1) ficam bem ligados
(fig. 5¢).

Verifique se os acessorios (E) e (F) estdo bem montados: a cor do botdo “clic” (E2 ou F2) deve
corresponder a cor do risco da base do copo (E4 ou F4).

Cologue o acessorio montado (E) ou (F) no bloco do motor (A). O botdo “clic” (E2) ou (F2) deve
estar virado para si. Encaixe-o0 até a indicacdo deixar de ser visivel, caso contrario, o aparelho nao
funcionaré (fig. 6).

INFORMACOES SOBRE A UTILIZACAO

Liquidificadora:

Ligue o aparelho e pressione o botdo (C) ou 2 (B), consoante a velocidade pretendida, através de
impulsos ou mantendo a pressao para um funcionamento continuo. Nao deixe o aparelho funcionar
mais de 60 segundos seguidos.

Para parar o aparelho, diminua a pressédo sobre o botao (B) ou (C). Desligue o aparelho.

Retire o copo (D) do bloco do motor (A).

Acessorios:

Ligue o aparelho a corrente. Coloque os ingredientes no copo (E4) ou (F4).

Mantenha a méo a pressionar o copo (E4) ou (F4) durante o funcionamento e pressione o botdo
(B) ou (C) por impulsos (fig. 7).

Para parar o aparelho, deixe de pressionar o botdo (B) ou (C). Desligue o aparelho.

Retire o acessorio (E) ou (F) do bloco do motor (A), coloque o acessério em cima da bancada de

trabalho e desbloqueie o bloco de laminas (E1) ou (F1) pressionando o botdo “clic” (E2) ou (F2).



Pode, entdo, retirar a preparagdo do interior do aparelho.
A tampa (G) colocada sobre o copo (E4) ou (F4) permite conservar as suas preparacdes no frigorifico

para uma proxima utilizacdo.

UTILIZACAO DOS ACESSORIOS

Liguidificadora:

A liquidificadora (D) amarela permite-lhe realizar rapidamente preparagoes liquidas.
Coloque liquido para facilitar a trituracdo.

Ingredientes Quantidade (méx.) Tempo de funcionamento
Sumo de maca: macds + agua 3009+ 100g 10 seg. V2

Sumo de banana: bananas + agua 3009+ 100 g 10 seg. V2

Gelo picado 5 cubos de gelo 10 impulsos V2

Sopas de legumes: legumes + agua 300 g + 100 g 10 seg. V2

Smoothie de frutas: frutas + leite 300g+200g 10 seg. V2

Mini-picadora:

A mini-picadora (E) vermelha permite picar, em apenas alguns segundos, frutos ou ervas

aromaticas.

N&o utilize a mini-picadora para preparagdes liquidas (sumo de frutas, etc.).
Aquando da utilizacdo, deixe a mao sobre o acessorio.

Tempo de funcionamento

Ingredientes Quantidade (méx.)

Maca 1/4 de maca 8 impulsos V1

Péra (ndo demasiado madura) |1/4 de péra 5 impulsos V1

Alperce 40 g 4s V2

Pdo ralado 1 biscoito 10 "1,1PUl505 aVzelssave
continua

Cebolas/chalotas/alho 30g 10 impulsos a V1

Presunto

20g (1/2 fatia enrolada e
cortada em 4)

5 impulsos a V1

Carne desmanchada e cortada

10 impulsos a V1 e 15s a V1

em cubos de, no max., 1 cm 409 continua

Salsa 59 10 impulsos a V1
Hortela 10 folhas 4 impulsos V1
Casca de limdo 15¢ 6 x 5 seg. V1

Moinho para especiarias:

0 moinho para especiarias (F) castanho permite reduzir ingredientes rijos em pd em apenas

alguns segundos.

N&o utilize o moinho para especiarias para preparagoes liquidas (sumo de frutas, etc.).
Aquando da utilizacdo, deixe a médo sobre o acessorio.



Ingredientes Quantidade (méx.) Tempo de funcionamento
Café 409 20 seg. V2

Sementes de coentros 25¢g 15 seg. V2

Coco / Améndoas / Noz 20g 10 impulsos V2

Pistachio 409 10 impulsos V1

Desaconselha-se a trituragdo de algumas especiarias muito rijas (cravinho, canela, etc.) porque estas
podem alterar a cor do copo.
N&o misture sementes de soja nem chocolate no moinho para especiarias.

LIMPEZA DO APARELHO

Desligue o aparelho e retire o copo ou os acessdrios.

Manuseie-os com precaugao, as laminas dos discos de corte e dos acessorios sao afiadas.
Apbs a utilizagdo, lave imediatamente os copos e as tampas sob agua corrente, bem como os ele-
mentos amoviveis com dgua quente e detergente para a loica.

Para facilitar a limpeza do bloco de ldminas (D1) separe-o do copo (D4) pressionando o botdo
“clic” (D2) (fig 8a 8b 8c).

0 copo (D) e os acessorios (E) e (F) podem ser lavados na maquina de lavar loiga no cesto superior,
com o programa “ECO” ou “POUCO SUJA”".

Para limpar o bloco do motor (A) utilize um pano himido e seque-o cuidadosamente.

Nao coloque o bloco do motor (A) sob &gua corrente.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemass Causa Solugdes
0 aparelho nao A ficha ndo esta ligada. Ligue o aparelho numa tomada com
funciona. a mesma voltagem.
0 copo (D) ou os acessorios (E) Verifique se o copo e 0s acessorios
e (F) ndo estdo bem montados estdo bem montados. Desmonte
ou posicionados sobre o bloco do |e volte a monta-los (Fig 2.a,
motor (A). 2.b e 2.c) e verifique se estdo
correctamente encaixados no bloco
do motor.

Mantenha pressao sobre a tampa
dos acessorios (E) ou (F) durante
o funcionamento.

0 seu aparelho continua a nao funcionar?

o



Problemass

Causa

Solucdes

Vibragoes
excessivas.

0 aparelho ndo esta
colocado sobre uma
superficie plana.

Coloque o aparelho sobre uma superficie
plana.

Volume de ingredientes
excessivo.

Reduza a quantidade de ingredientes a
preparar.

Erro na montagem dos
acessorios.

Verifique se os copos (E4) (F4) estdo
bem montados nos blocos de laminas (E2)
(F2) associados aos mesmos; os tragos
coloridos devem ser idénticos.

Fuga pela tampa.

Volume de ingredientes
excessivo.

Reduza a quantidade de ingredientes a
preparar.

A tampa néo é estanque.

Verifique se a tampa (D6) esta equipada
com a junta (D5).

Posicione correctamente a tampa (D6)
sobre o copo (D). Encaixe a tampa
doseadora (D7).

Fuga pela parte de
baixo do copo ou
pelos acessorios.

Auséncia ou colocagao
incorrecta da junta sobre o
bloco de laminas (D1) (E1)

(F1).

Certifique-se de que a junta esta bem
posicionada, as pregas da junta devem ser
visiveis (fig1). Manuseie os blocos de
laminas (D1), (E1), (F1) com precaugio
porque as laminas dos discos de corte
sao muito afiadas.

0 bloco de laminas

(D1) (E1) (F1) esta
insuficientemente ou mal
encaixado sobre o copo
(D4) (E4) (F4).

Certifique-se de que o bloco de laminas e
o copo estdo bem ligados, pressionando a
parte superior do botdo (D2) (fig2c) ou

os botdes (E2) (F2) (fig5c).

0 disco de corte
nao roda facil-
mente

Pedaco de alimento
demasiado grande ou
demasiado rijo.

Diminua o tamanho ou a quantidade dos
ingredientes a preparar.

Adicione liquido no copo liquidificador
sem ultrapassar o nivel maximo.

Contacte o servigo de apoio ao cliente (ver os dados de contacto no folheto de garantia).




ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del af apparatet.
Les dem omhyggeligt igennem, inden det nye apparat
tages i brug forste gang. Opbevar dem et sted, hvor du
senere kan finde og bruge dem.

BESKRIVELSE

A Motordel E Minihakker (*tilbehar afhanger af modellen)
B Knap 2: Hurtig hastighed E1 Knivdel med pakning
C Knap 1: Langsom hastighed E2 Knap til oplasning af knivdelen
D Skal- og blenderdel E3 Positioneringskile
D1 Knivdel med pakning E4 Skal
D2 Knap til oplasning af knivdelen F Krydderihakker (*tilbeher afhznger af modellen)
D3 Positioneringskile F1 Knivdel med pakning
D4 Blenderskal F2 Knap til oplasning af knivdelen
D5 Pakning til lag F3 Positioneringskile
D6 Lag F4 Skal
D7 Prop G Lag til tilbehgrsdel

Tilbehgrsdelene til den model, De lige har kebt, er vist pd emballagen.

SIKKERHEDSLAS

Apparatet virker ikke, hvis skilen og blenderen (D), eller tilbehgrsdelene (E) eller (F)

ikke er rigtigt samlet og korrekt placeret pa motordelen (A).

Skalene (E4) (F4) er market i forhold til deres bund med en farvekode, og de skal samles med
de knive, hvor oplasningsknapperne (E2) (F2) har den samme farve.

Blenderskalen (D4) er ikke maerket med en farve. Den skal samles med den knivdel, der har en
gul oplasningsknap (D2).

INDEN IBRUGTAGNING

For apparatet anvendes forste gang, skal alle tilbehgrsdele (D, E, F, G) vaskes i sebevand,
undtagen motordelen (A).

BEMARK: Knivbladene er meget skarpe og skal handteres med forsigtighed i forbindelse med
anvendelse, renggring eller tamning af skalene.

Serg for, at al emballage er taget af, for apparatet tages i brug.

Vigtig bemaerkning: Serg for, at motordelen er standset helt, og knapperne (B) og (C) er lgsnet,
for blenderdelen eller tilbehgrsdelene anbringes pa motordelen.

Start ikke apparatet, hvis laget, der er sat sammen (D6) med pakningen (D5) , ikke er korrekt
placeret pa skaldelen (D).

INTRODUKTION

Fruit sensation er en blender, som vil give dig mulighed for at opdage et helt nyt univers af
konsistenser: Flydende, med frugtstykker og pulver for uendelige nydelser. Takket vaere dette
apparat kan du kombinere enkle ingredienser for at lave sofistikerede opskrifter.

o



MONTERING

Blender:
Med knappen “clic” (D2) pa knivdelen (D1) vendt mod dig selv anbringes skalens bund (D4)
under ribben (D3) (fig. 2a), derefter drejes knivdelen (D1) i retning af skalen (fig. 2b), indtil
den fastlases ved at trykke pa knappen “clic” (D2), hvorefter knappen slippes. Kontrollér, at
skalen (D4) og knivdelen (D1) er korrekt sammensat (fig. 2c).
Hzld ingredienserne i skalen uden at overskride det angivne maksimumsniveau.

- 0,6 | med tyktflydende opskrifter

- 0,5 | med flydende opskrifter
Hzld aldrig vaesker eller ingredienser med en temperatur pa over 60 °C (140 °F) i blenderskalen.
Sat laget (D6) pa skalen (D4), las proppen (D7) fast i fordybningen i laget.
Sat den samlede skal (D) pd motordelen (A) med knappen “clic” (D2) pa knivdelen ud for hakket
foran pa motordelen (A) (fig. 3). Skalen (D) skal skubbes ned indtil den tilsvarende streg, ellers
virker apparatet ikke (fig. 4).

Tilbeher:

Med knappen “clic” (E2) eller (F2) pa knivdelen (E1) eller (F1) vendt mod dig selv anbringes
skalens bund (E4) eller (F4) under ribben (E3) eller (F3) (fig 5a), derefter drejes knivdelen (E1)
eller (F1) i retning af skalen (fig. 5b), indtil den fastlases ved at trykke pa knappen “clic” (E2)
eller (F2), hvorefter knappen slippes. Kontroller, at skalen (E4) eller (F4) og knivdelen (E1) eller
(F1) ikke kan skilles ad (fig. 5¢c).

Kontrollér, at der ikke er nogen fejl i samlingen af tilbehgret (E) og (F): Farven pa knappen “clic”
(E2 eller F2) skal svare til farven pa stregen pa skalens bund (E4 eller F4).

Anbring det samlede tilbehgr (E) eller (F) pa motordelen (A). Knappen “clic” (E2) eller (F2)
skal vende ind mod dig selv. Tryk den ned, indtil markeringen ikke lengere kan ses, ellers vil
apparatet ikke virke (fig. 6).

BRUGSINFORMATION

Blender:

Tilslut apparatet og tryk pa tasten 1 (C) eller 2 (B) i henhold til den gnskede hastighed. Tryk
enten flere gange efter hinanden, eller hold tasten nedtrykket, for at lade apparatet kgre uafbrudt.
Apparatet ma ikke kore i mere end 60 sekunder i trak.

Slip knappen (B) eller (C) for at standse apparatet. Afbryd apparatet fra stikkontakten.

Tag skalen (D) af motordelen (A).

Tilbehgr:

Tilslut apparatet. Laeg ingredienserne i skalen (E4) eller (F4).

Hold handen trykket ned pa skalen (E4) eller (F4) under brugen, og tryk pa tasten (B) eller (C)
ad flere omgange (fig. 7).

Hold op med at trykke pa knap (B) eller (C) for at standse apparatet. Afbryd apparatet fra
stikkontakten.

Fjern tilbehgret (E) eller (F) fra knivdelen (A), vend tilbehgret om pa kekkenbordet og oplas
knivdelen (E1) eller (F1) ved at trykke pa knappen “clic” (E2) eller (F2).

Du kan nu benytte blandingen.

Laget (G), som kan sxttes pa skilen (E4) eller (F4), gor det muligt at opbevare det
feerdigblendede produkt i keleskabet til senere brug.



BRUG AF TILBEHOR

Blender:

Med den gule blender (D) kan du tilberede flydende produkter pa fa gjeblikke.
Husk at tilfgje vaeske for at lette blendningen.

Ingredienser Mangde (maks.) Funktionsstid
Ablesaft: Abler + vand 3009+ 100 g 10 sek. V2
Banansaft: Bananer + vand 300g+100g 10 sek. V2

Knust is 5 isterninger 10 impulsions V2
Grgntsagssuppe: Grgntsager + vand {300 g + 100 g 10 sek. V2
Frugt-smoothie: Frugt + maelk 300g+200g 10 sek. V2

Minihakker:

Med den rgde minihakker (E) kan du hakke frugt eller krydderurter pa fa sekunder.

Brug ikke minihakkeren til flydende opskrifter (frugtjuice osv.)

Husk at holde handen pa tilbehgret under brugen.

og skaret i 4 stykker)

Ingredienser Mangde (maks.) Funktionsstid

Able 1/4 ®ble 8 tryk V1

Pare (ikke for moden) 1/4 paere 5 tryk V1

Abrikos 409 4 sek. V2

10 tryk V2 og 15 sek. V2

Rasp 1 tvebak uafbrudt
Leg/skalottelgg/hvidleg 30¢g 10 tryk V1

Skinke 20 g (1/2 skive rullet sammen 5 tryk V1

Ked uden sener og skaret i

10 tryk V1 og 15 sek. V1

terninger pd maks. 1 cm 409 uafbrudt
Persille 5¢g 10 tryk V1
Mynte 10 blade 4 tryk V1
Citronskal 15¢g 6 x 5 sek. V1

Krydderurtekvaern:

Med den brune krydderurtekvaern (F) kan du male harde ingredienser pa fa sekunder.
Brug ikke krydderurtekvaernen til flydende opskrifter (frugtjuice osv.)
Husk at holde handen pa tilbehgret under brugen.




@ndre skalens farve.

Ingredienser Mangde (maks.) Funktionsstid
Kaffe 409 20 sek. V2
Korianderfrg 259 15 sek. V2
Kokosngd / Mandler / Valngdder 20g 10 tryk V2
Pistaciengdder 409 10 tryk V1
Det frarades at blende visse meget harde krydderier (f.eks. kryddernelliker og kanel), da de kan

Blend ikke sojabgnner eller chokolade i krydderurtekvaernen.

RENGORING AF APPARATET

Tag stikket ud af stikkontakten og fjern skalen eller tilbehgrsdelene.
De skal behandles med forsigtighed, da skarene til knivene og tilbehgrsdelene er skarpe.
Efter brug, skyl straks skalene og lagene i rindende vand, samt de aftagelige dele i varmt sabe-

vand.

For at gere renggringen lettere, kan knivdelen (D1) skilles fra skilen (D4), ved at trykke pa
klikknapperne (D2) (fig. 8a, 8b og 8c).
Skalen (D) og tilbehgrsdelene (E) og (F) kan vaskes i opvaskemaskinen i den gverste kurv med
“PKO”-programmet, eller med et program til lettere snavsede ting.

Renger motordelen (A) med en fugtig klud, og ter den grundigt.

Skyl aldrig motordelen (A) i rindende vand.

HVAD SKAL JEG G@RE, HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Problemer Arsager Losninger
Apparatet fungerer | Stikket er ikke sat i stikkontakten. |Tilslut apparatet til en stikkontakt
ikke. med den samme spanding.

Skalen (D), eller tilbehprsdelene
(E) og (F) er ikke samlet korrekt,
eller placeret rigtigt pa motordelen

(A).

Kontroller, om skalen og
tilbehgrsdelene er samlet rigtigt.
Skil dem ad og saml dem igen (fig.
2.3, 2.b og 2.c). Serg for, at de er
anbragt tilstraekkeligt langt nede
pa motordelen.

Bliv ved med at trykke pa laget til
tilbehgrsdelene (E) eller (F) mens
apparatet er i brug.




gennem laget.

Problemer i\rsager Lasninger
For store Apparatet er ikke placeret pa en Placer apparatet pa en plan flade.
vibrationer. plan flade.
For stor mangde ingredienser. Reducer den mangde ingredienser,
der skal bearbejdes.
Fejl i tilbehgrsdelenes samlinger. | Kontroller, at skalene (E4)
(F4) slutter teet til de
tilhgrende knivdele (E2) (F2).
Farvemarkningerne skal vaere
identiske.
Udstrgmning For stor mangde ingredienser. Reducer den mangde ingredienser,

der skal bearbejdes.

Laget er ikke teet.

Kontroller, at pakningen er sat
(D5) pa laget (D6). Szt laget
(D6) rigtigt pa skalen (D). Skru
proppen pa (D7).

Udstrgmning gen-
nem skélens bund
eller tilbehgrs-
delene.

Pakningen mangler eller er sat
forkert pé knivdelene (D1) (E1)

(F1).

Serg for, at pakningen er placeret
korrekt. Pakningens kanter skal
vare synlige, og den ma ikke bolge
(fig. 1). Handter knivdelene
(D1), (E1) og (F1) med
forsigtighed, da knivskarene er
skarpe.

Knivdelene (D1) (E1) (F1) er
sat utilstraekkeligt eller darligt pa
skalen (D4) (E4) (F4).

Serg for, at knivdelen og skélen
ikke kan skilles ad ved at trykke pa
den pverste del af knappen (D2)
(fig. 2c), eller pa knapperne (E2)
(F2) (fig. 5¢).

Kniven drejer ikke
rigtigt rundt.

For store eller for harde
fedevarestykker.

Reducer de bearbejdede
ingrediensers stgrrelse eller
mangde.

Tilsaet vaeske i skalen.
Det blendes uden at overskride
maksimumsniveauet.

Virker apparatet stadig ikke?
Kontakt kundeservice (se kontaktoplysningerne i garantihaftet).




HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne huolellisesti,
ennen kuin kaytat laitetta ensimmaisen kerran. Sdilyta
ohjeita paikassa, josta loydat ne, jotta voit tutustua niihin

miibhemmm.

A Moottoriosa E Minisilppuri (*mallikohtainen lisitarvike)
B Painike 2: nopea kayttd E1 Terdnpidike tiivisteelld
C Painike 1: hidas kaytto E2 Teranpidikkeen vapautuspainike
D Sekoituskulho kokonaisuudessaan E3 Asennusura
D1 Terdnpidike tiivisteelld E4 Kulho
D2 Terdnpidikkeen vapautuspainike F Maustemylly (*mallikohtainen lisitarvike)
D3 Asennusura F1 Terdnpidike tiivisteelld
D4 Sekoituskulho F2 Terdnpidikkeen vapautuspainike
D5 Kannen tiiviste F3 Asennusura
D6 Kansi F4 Kulho
D7 Korkki G Lisatarvikkeen kansi

Ostamasi mallin sisdltdmat lisatarvikkeet on esitelty pakkauksessa.

TURVAKIINNITYS

Laite ei toimi, jos sekoituskulho kokonaisuudessaan (D) tai lisdtarvikkeet (E) tai (F)

eivit ole kunnolla asennettu ja kiinnitetty moottoriosan (A) pdille.

Kulhot (E4) (F4) tunnistetaan niiden alustassa olevasta vériviivasta. Aseta ne teranpidikkeeseen,
joiden vapautuspainikkeet (E2) (F2) ovat samanvarisia.

Sekoituskulhossa (D4) ei ole vériviivaa. Sitd tulee kdyttdd teranpidikkeelld, jonka vapautuspainike
(D2) on keltainen.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Ennen ensimmdistd kdyttod puhdista kaikki lisatarvikkeet (D, E, F, G) saippuavedelld, lukuun
ottamatta moottoriosaa (A).

HUOMIO: terat ovat erittdin terdvid. Késittele niitd varoen kayttdessdsi, puhdistaessasi tai
tyhjentdessasi kulhoja.

Varmista, ettd pakkausmateriaalit on poistettu laitteen ympariltd ennen kayttod.

Tarked huomautus: Varmista, ettd moottoriosa on pysdhtynyt ja ettd nopeuspainikkeita (B) ja
(C) ei paineta ennen sekoituskulhon tai lisétarvikkeiden asettamista moottoriosaan.

Ald koskaan kaytd laitetta, jos kansi (D6) ja tiiviste (D5) eivit ole kiinni kulhossa (D).

Fruit sensation on sekoitin, jonka avulla l6yddt uusien koostumuksien maailman: nesteitd,
viipaloituja hedelmid ja jauheita ddretontd nauttintoa varten. Sen avulla voit yhdistad
yksinkertaisia aineksia saadaksesi hienostuneita resepteja.



Sekoitin:
Kun naksahduspainike (D2) teralohkolla (D1) on itseesi pdin, kuthon pohja (D4) on asennettava
uran alla (D3) (fig 2a) vie sitten terdlohko (D1) kohti kulhoa (fig 2b) lukitukseen saakka
painamalla lukituspainiketta (D2), pddstd se sitten irti. Varmista, ettd kulho (D4) ja terdlohko
(D1) on kiinnitetty kunnolla (kuva 2c).
Laita ainekset kulhoon, &ld ylitd merkittyd maksimirajaa

0,6 L paksuilla valmisteilla

0,5 L nestemdisilld valmisteilla
Ald laita sekoituskulhoon nestetti tai aineksia, joiden ldmpétila on yli 60° C (140°F).
Laita kansi (D6) kulholle (D4), lukitse korkki (D7) paikoilleen kannelle.
Laita kulho (D) moottorilohkolle (A) terdlohkon valitsin (D2) samassa linjassa kolon kanssa
moottorilohkon etupuolella (A) (kuva 3), kulhon (D) tulee olla painettuna vastaavaan viivaan
saakka, muuten laite ei toimi (kuva 4).

Lisdvarusteet:

Kun napsahduspainike (E2) tai (F2) terdlohkolla (E1) tai (F1) on itseesi pdin, asenna kulhon
pohja (E4) tai (F4) uria alle (E3) tai (F3) (kuva 5a), vie sitten terdlohkoa (E1) tai (F1) kohti
kuthoa (kuva 5b), lukitukseen saakka painamalla lukituspainiketta (E2) tai (F2) ja padstd se
sitten irti. Varmista, ettd kulho (E4) tai (F4) ja terdlohko (E1) tai (F1) ovat kunnolla kiinni
(kuva 5c).

Varmista, ettd lisdvarusteet on asennettu kunnolla (E) ja (F) : napsahduspainikkeen (E2 tai F2)
varin taytyy vastata kulhon pohjan viivan varia (E4 tai F4).

Laita koottu lisdvaruste (E) tai (F) moottorilohkolle (A). Napsahduspainikkeen (E2) tai (F2)
téytyy olla itseesi pain. Paina sitd, kunnes merkintd ei endd ndy, muuten laite ei toimi (kuva 6).

Sekoitin:

Kytke laite sahkoverkkoon ja paina valitsinta 1 (C) tai 2 (B), halutusta nopeudesta riippuen
impulsseina tai pitimalld se painettuna jatkuvassa kaytossd. Ald kayti laitetta keskeytymitts
yli 60 sekuntia.

Sammuta laite padstdmalld painike (B) tai (C) ylos.Irrota laite sahkoverkosta.

Ota kulho (D) moottorilohkolta (A).

Lisdvarusteet:

Kytke laite sahkdverkkoon. Laita ainekset kulhoon (E4) tai (F4).

Pidd kasi painettuna kulholla (E4) tai (F4) kdytén aikana ja paina valitsinta (B) tai (C)
impulsseina (kuva 7).

Laitteen sammuttamiseksi on padstettdva painike (B) tai (C) ylos. Irrota laite sahkoverkosta.
Poista lisavaruste (E) tai (F) moottorilohkolta (A), laita lisdvaruste tyotasolle ja avaa terdlohkon
lukitus (E1) tai (F1) painamalla naksahdusvalitsinta (E2) tai (F2).

Voit ottaa valmisteen nyt pois.

Kansi (G), joka asetetaan kulholle (E4) tai (F4), tekee mahdolliseksi sdilyttdd valmisteita
jddkaapissa seuraavaa kdyttokertaa varten.



LISAVARUSTEIDEN KA

Sekoitin:
Keltaisen sekoittimen (D) kanssa voit tehdd nestemdisia valmisteita muutamassa hetkessa.
Muista laittaa nestettd, jotta sekoitus on helpompaa.

Ainekset Maara (maksimi) Kayttoaika
Omenamehu: omenoita + vettd 3009+ 100 g 10 sekuntia V2
Banaanimehu: banaaneita + vettd 3009+ 100 g 10 sekuntia V2
Jadmurskaa 5 jadpalaa 10 painallusta V2
Vihanneskeitto: vihanneksia + vettd |300 g + 100 g 10 sekuntia V2
Hedelmd-smoothie: hedelmid + maitoa|300 g + 200 g 10 sekuntia V2

Minisilppuri:
Punaisen minisilppurin (E) avulla voi hienontaa muutamassa sekunnissa hedelmid tai yrttejd.
Ald kdyta minisilppuria nestevalmisteille (hedelmdmehu...).

Ainekset Madra (maksimi) Kayttoaika

Omena 1/ 4 omena 8 pulssia V1

Paaryna (ei liian kypsa) 1/4 paarynd 5 pulssia V1

Aprikoosit 404g 4 sekuntia V2

Leiparouhe 1 nakkileipa jla?:kpuL:/L:fli: V2ja 15 sek. V2

Sipulit/valkosipuli/salottisipuli 30g 10 pulssia V1 G
20 g (1/2 siivu

Kinkku rullattuna ja leikattuna |5 pulssia V1

neljdan osaan)

Kuutioitu liha (maks. 1cm kuutiot) |40 g 10 pulssia V1 ja 15 sek. V1

jatkuvalle
Persilja 5¢g 10 pulssia V1
Minttu 10 lehted 4 pulssia V1 V1
Sitruunankuori 15g 6 x 5 sekuntia V1

Muista pitda kattd lisilaitteella kayton aikana.

Maustemylly:

Ruskean maustemyllyn (F) avulla voit jauhaa kovia aineksia muutamassa sekunnissa.
Ald kdyta maustemyllyd nestevalmisteille (hedelmdmehu...).

Muista pitdd kattd lisdlaitteella kdyton aikana.



Ainekset Madra (maksimi) Kayttoaika
Kahvi 409 20 sekuntia V2
Korianterin siemenet 25¢g 15 sekuntia V2
Kookospahkind / Mantelit / Pahkinét | 20 g 10 pulssia V2
Pistaasipahkind 409 10 pulssia V1

Joidenkin erittdin kovien mausteiden jauhamista ei suositella (mausteneilikka, kaneli...), silla
ne voivat vdrjatd kulhoa.
Ald sekoita soijapapuja tai suklaata maustemyllyssa.

LAITTEEN PUHDISTUS

Kytke laite irti sahkoverkosta ja irrota kulho tai lisatarvikkeet.

Kasittele laitetta varoen, silld sen ja lisatarvikkeiden terat ovat erittdin teravat.

Huuhtele kulhot ja kannet heti kdyton jdlkeen juoksevan veden alla ja pese irrotettavat osat
kuumassa saippuavedessa.

Teranpitimen (D1) puhdistuksen helpottamiseksi ne voidaan irrottaa kulhosta (D4) painamalla
vapautuspainiketta (D2) (kuva 8a 8b 8c).

Lisatarvikkeiden (E) ja (F) kulhot (D) voidaan pestd astianpesukoneen yldosassa taloudellisella
tai vdhan likaisille astioille tarkoitetulla ohjelmalla.

Puhdista moottoriosa (A) kostealla liinalla ja kuivaa se huolellisesti.

Ald koskaan aseta moottoriosaa (A) juoksevan veden alle.

LAITTEEN VIANMAARITYS

Ongelma Syy

Ratkaisu

Pistoke ei ole kiinni
pistorasiassa.

Kutho (D) tai lisatarvikkeet

Laite ei toimi. Kytke laite samalla jannitteelld toimivaan

pistorasiaan.

Tarkista kulhon tai lisdtarvikkeiden

(E) ja (F) on huonosti
koottu tai kiinnitetty
moottoriosaan (A).

asennus; pura ja kokoa uudelleen (Kuva
2.a, 2.b ja 2.c). Tarkista, ettd ne on
painettu tarpeeksi syvélle moottoriosaan.

Paina lisatarvikkeen (E) tai (F) kantta
kédelld kdyton aikana

Laite térisee
litkaa.

Laitetta ei kdytetd vakaalla
tyotasolla.

Aseta laite vakaalle tyotasolle.

Laitteessa on likaa aineksia.

Vahennd ainesten maarda.

Lisdtarvikkeet on koottu
vaarin.

Tarkista, ettd kulhot (E4) (F4) ja
teranpitimet (E2) (F2) on koottu oikein.
Osien vdriviivojen tulee tasmata.




Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kansi vuotaa.

Laitteessa on liikaa aineksia.

Vdhennd ainesten maaraa.

Kansi ei ole tiivis.

Varmista, ettd kannessa (D6) on tiiviste
(D5).

Aseta kansi (D6) kunnolla kuthoon (D).
Kiinnitd korkki (D7).

Kulhon

tai

lisdtarvikkeiden
alaosa vuotaa

Terdnpitimien (D1)(E1)(F1)
tiiviste on huonosti asennettu
tai sitd ei ole.

Varmista, ettd tiiviste on kunnolla
paikoillaan. Tiivisteen taitteet tulee olla
ndkyvissd ja se ei saa kdyristyd (Kuva 1).
Kdsittele teranpitimia (D1), (E1), (F1)
varoen, silld terdt ovat terdvat.

Terdnpitimet (D1)(E1)(F1)
ovat huonosti kiinni kulhossa
(D4) (E4) (F4).

Tarkista, etta terdnpitimet ja kulho
ovat kunnolla paikoillaan painamalla
painikkeen  (D2)(kuva 2c) tai
painikkeiden (E2) (F2) (kuva 5c) yldosaa.

Terd ei
kunnolla

pyori

Ainespalat ovat lifan suuria
tai liian kovia

Pienennd ainesten kokoa tai vdhennd
ainesten mdaraa.

Lisdd sekoituskulhoon nestettd ylittamatta
enimmdisrajaa.

Eiko laitteesi toimi vieldkaan?
Ota yhteys asiakaspalveluun (katso yhteystiedot takuukirjasesta).




OBS: Sikkerhetsinstruksene er a anse som en del av

apparatet. Les dem ngye for du bruker anaratet for forste

gankg. Oppbevar dem pa et lett tilgjengelig sted for senere
ruk.

BESKRIVELSE

A Motorenhet E Minikvern (* tilbehgr avhengig av modell)

B Knapp 2: hgy hastighet E1 Knivenhet med pakning

C Knapp 1: lav hastighet E2 Utlgserknapp for knivenheten

D Blenderbolle E3 Plasseringsspor
D1 Knivenhet med pakning E4 Bolle ) .
D2 Utlgserknapp for knivenheten F Krydderkvern (* tilbehgr avhengig av modell)
D3 Plasseringsspor F1 Knivenhet med pakning

D4 Blenderbolle F2 Utlgserknapp for knivenheten
D5 Pakning for lokket F3 Plasseringsspor

D6 Lokk F4 Bolle

D7 Propp G Lokk for tilbehgr

Tilbehgret som leveres med apparatet du kjgper, er avbildet pa emballasjen.

SIKKERHETSMEKANISMER

Apparatet vil ikke fungere hvis blenderbollen (D) eller tilbehgret (E) eller (F)

ikke er satt riktig sammen eller riktig plassert pa motorenheten (A).

Bollene (E4) (F4) er merket pa bunnen med en farge. Denne skal vaere den samme som fargen pa
utlgserknappene (E2) (F2) pa knivenhetene nér disse settes sammen.

Blenderbollen (D4) har ingen farge, men skal monteres sammen med knivenheten som har en
utlgserknapp (D2) i gult.

FOR FORSTE GANGS BRUK

Rengjer alle delene (D, E, F, G) i sapevann for forste gangs bruk. Motorenheten (A) skal ikke
rengjores.

ADVARSEL: Knivene er meget skarpe og ma handteres med forsiktighet ved bruk, rengjoring
eller nar bollene tommes.

Serg for at all emballasje er fjernet for du starter apparatet.

Viktige bemerkninger: Kontroller at motorenheten er riktig slatt av. Knappene (B) og (C) skal
vare utlgst for blenderbollen eller tilbehgret settes pa motorenheten.

Apparatet ma ikke startes hvis ikke lokket (D6) er satt sammen med pakningen (D5) og plassert
pa blenderbollen (D).

INNLEDNING

Fruit sensation er en blender som lar deg avdekke en helt ny verden av teksturer: vaesker,
oppskaret frukt og pulver for uendelig nytelse. Takket vaere denne kan du sette sammen flere
enkelte ingredienser for sofistikerte oppskrifter.

o)



MONTERING

Blender:
Med “klikk”-knappen (D2) pa knivblokken (D1) mot deg, plasseres bunnen pa bollen (D4) pa
sporet (D3) (fig. 2a). Deretter settes knivblokken (D1) pa plass i bollen (fig. 2b) til den lases
fast ved & trykke pa “klikk”-knappen (D2). Slipp knappen. Var sikker pa at bollen (D4) og
knivblokken (D1) er godt satt sammen (fig. 2c).
Ha ingrediensene i bollen uten & overskride maksimumsnivaet vist i bollen.

0,6 L for tykke blandinger

0,5 L for flytende blandinger
Vaske eller andre ingredienser med en temperatur pa mer enn 60 °C (140 °F) ma aldri helles i
blenderbollen.
Sett lokket (D6) pa bollen (D4), skru korken (D7) pa plass pa toppen av lokket.
Sett blenderbollen (D) pa motorenheten (A) med klikk-knappen (D2) pa knivenheten pa linje
med hakket foran p& motorenheten (A) (fig. 3). Bollen (D) ma trykkes ned pé plass tilsvarende
korresponderende linje, ellers vil ikke apparatet fungere (fig. 4).

Tilbehpr:

Med “klikk”-knappen (E2) eller (F2) pa knivblokken (E1) eller (F1) mot deg, plasseres bunnen
pé bollen (E4) eller (F4) pa sporet (E3) eller (F3) (fig. 5a). Deretter settes knivblokken (E1)
eller (F1) pa plass i bollen (fig. 5b) til den lases fast ved a trykke pa “klikk”-knappen (E2) eller
(F2). Slipp knappen. Kontroller at bollen (E4) eller (F4) og knivenhetene (E1) eller (F1) er
riktig satt sammen (fig. 5c).

Kontroller at ikke tilbehgrene (E) og (F) er satt feil sammen: fargen pa klikk-knappen (E2 eller
F2) skal vaere den samme som fargen pa basen av bollen (E4 eller F4).

Plasser det monterte tilbehgret (E) eller (F) pd motorblokken (A). Klikk-knappen (E2) eller (F2)
ma vaere rettet mot deg. Trykk den ned til merket ikke lenger er synlig, ellers vil ikke apparatet
virke (fig. 6).

INFORMASJON OM BRUK

Blender :

Koble til apparatet og trykk pa knappen 1 (C) eller 2 (B) i forhold til gnsket hastighet pa pulsene,
eller hold inne knappen for en kontinuerlig funksjon. Apparatet ma ikke fungere i mer enn 60
sekunder sammenhengende.

For & stoppe apparatet, slippes trykket pa knappene (B) eller (C). Koble fra apparatet.

Ta bollen (D) av motorenheten (A).

Tilbehepr:

Koble til apparatet. Ha ingrediensene i bollen (E4) eller (F4).

Trykk med handen pa bollen (E4) eller (F4) under bruk, og trykk pa knappen (B) eller (C) for
pulser (fig. 7).

For & stoppe apparatet slutter du a trykke pa knappene (B) eller (C). Koble fra apparatet.

Fjern tilbehgret (E) eller (F) fra motorenheten (A) og sett det pa arbeidsbenken. Skru av
knivenheten (E1) eller (F1) ved a trykke pa “klikk”-knappen (E2) eller (F2).

Ta deretter ut ingrediensene.

Nar lokket (G) er plassert pa bollen (E4) eller (F4), er det mulig & oppbevare de tilberedte
ingrediensene i kjoleskapet til neste gang du skal bruke dem.



BRUK AV TILBEHORSDELENE

Blender :
Den gule blenderen (D) gir deg muligheten til & tilberede vaskeblandinger pa bare noen fa
oyeblikk.
Serg for & tilsette vaeske for & gjgre blandingen enklere.
Ingredienser Mengde (maks) Brukstid
Eplejuice: epler + vann 3009+ 100 g 10 sek V2
Bananjuice: bananer + vann 300g+100g 10 sek V2
Knust is 5 isbiter 10 impulser V2
Grgnnsakssuppe: grgnnsaker + vann |300 g + 100 g 10 sek V2
Fruktsmoothie: frukt + melk 300g+200g 10 sek V2

Minihakker:

Den rgde minihakkeren (E) gjor at du kan hakke frukt eller urter pa bare noen fa sekunder.
Minihakkeren ma ikke brukes med flytende ingredienser (fruktjuice osv.).
Forsgk & holde handen pd tilbehgret under bruk.

Ingredienser Mengde (maks) Brukstid

Eple 1/4 eple 8 impulser V1

Pare (ikke for moden) 1/4 pere 5 impulser V1

Aprikos 409 4 sek. V2

Bradsmuler 1 knekkebrad 10 pulser V2 og sa 15 sek. V2

Lok/hvitlgk/sjalottlgk

309

10 pulser V1

Skinke

20 g (1/2 skive rullet og delt
i fire)

5 pulser V1

Kjottbiter (1 cm maks.

terninger) 409 10 pulser V1 og sa 15 sek. V1
Persille 5g 10 pulser V1

Mynte 10 blader 4 impulser V1

Sitronskall 15¢g 6 x 5 sek. V1

Krydderkvern:

Den brune krydderkvernen (F) gir deg muligheten til @ omgjere harde ingredienser til pulver

pa bare noen fa sekunder.

Krydderkvernen ma ikke brukes med flytende ingredienser (fruktjuice osv.).
Forsgk a holde handen pa tilbehgret under bruk.




Ingredienser Mengde (maks) Brukstid

Kaffe 409 20 sekunder V2
Korianderfrg 25¢ 15 sekunder V2
Kokosngtt / Mandler / Ngtter 20g 10 impulser V2
Pistasje 409 10 impulser V1

Kverning av noen harde krydder frarades (nellik, kanel etc.) fordi de kan forandre fargen pa bollen.
Krydderkvernen ma ikke brukes til 8 male sojabgnner eller sjokolade.

RENGJORING AV APPARATET

Koble fra apparatet og ta av bollen eller tilbehgret.

Knivene og tilbehgrsdelene er meget skarpe - handter dem med forsiktighet.

Skyll bollen og lokkene under rennende vann Llike etter bruk, og skyll de bevegelige delene i
varmt sapevann.

Koble knivenheten (D1) fra bollen (D4) ved a klikke pa knappen (D2) for & gjere rengjeringen
enklere (fig 8a 8b 8c).

Bollen (D) og tilbehgret (E) og (F) kan vaskes i oppvaskmaskin i gverste skuff pa “ECO”-program
eller programmet “LITE SKITTENT".

Bruk en fuktig klut for a vaske motorenheten (A), og terk grundig.

Motorenheten (A) ma aldri holdes under rennende vann.

HVA GJ@R DU HVIS IKKE APPARATET FUNGERER?

Problemer Arsaker Lasninger
Apparatet fungerer | Stgpselet er ikke i Koble apparatet til en stikkontakt med
ikke stikkontakten. samme spenning.
Bollen (D) eller tilbehgret |Kontroller at bollen og/eller tilbehgret er
(E) og (F) er ikke satt satt riktig sammen: ta dem fra hverandre

riktig sammen eller riktig | og sett dem sammen pa nytt (Fig. 2a, 2b
plassert pa motorenheten |og 2c). Serg for at de er godt satt ned pa
(A). motorenheten.

Trykk ned lokket pa tilbehgret (E) eller (F)
mens apparatet er i bruk.

Overdrevne Apparatet er ikke plassert |Plasser apparatet pa en rett overflate.
vibrasjoner. pa en rett overflate.
Mengden av ingredienser er | Reduser mengden av tilberedte
for stor. ingredienser.
Feil i monteringen av Serg for at bollene (E4) (F4) er riktig satt
tilbehpret. sammen med knivenhetene (E2) (F2) de

herer sammen med - merkene ma vaere i
samme farge.




Problemer

Arsaker

Lasninger

Lokket lekker.

Mengden av ingredienser er
for stor.

Reduser mengden av tilberedte
ingredienser.

Lokket er ikke vanntett.

Kontroller at pakningen (D5) er plassert
pé lokket (D6). Lokket (D6) ma plasseres
riktig pa bollen (D). Skru pa proppen (D7).

Lekkasje fra bun-
nen av bollen eller
tilbehgret.

Pakningen mangler eller
er uriktig plassert pa
knivenhetene (D1) (E1)
(F1).

Kontroller at pakningen er riktig plassert,
yttersidene bgr vaere synlige og den ma
ikke vaere bgyd (fig1). Knivenhetene
(D1), (E1) og (F1) mé handteres med
forsiktighet da knivene er meget skarpe.

Knivenheten (D1) (E1)
(F1) er ikke godt nok eller
feil skrudd pa bollen (D4)
(E4) (F4).

Kontroller at knivenheten og bollen er

riktig satt sammen ved a trykke pa den
gverste knappen (D2) (fig. 2c) eller pa
knappene (E2) (F2) (fig. 5¢)

Kniven har vans-
keligheter for &
rotere.

Matbitene er for store eller
for harde.

Reduser stgrrelsen eller mengden av
matvarer som skal tilberedes.

Tilsett vaeske i bollen uten & passere
maksimumsnivaet.

Fungerer apparatet ditt fremdeles ikke?
Kontakt kundeservice (se kontaktinformasjon i garantiheftet).




OBSERVERA: Sakerhetsforeskrifterna ar en del av apparaten.
Lds dem noggrant innan du anvander apparaten for forsta
gangen. Forvara dem sa att de dr latta att hitta och kan

anvandas1ien.

A Motorenhet E Minihackare (*tillbehdr beroende pa modell)
B Knapp 2: hég hastighet E1 Knivdel me§i pac.km'ng

C Knapp 1: lag hastighet E2 Lasknapp for knivdelen

D Blender med bigare E3 Positioneringsskara

D1 Knivdel med packning E4 Bagare

D2 Lasknapp for knivdelen F Kryddkvarn (*tillbehér beroende pa modell)
D3 Positioneringsskara F1 Knivdel med pagknlng

D4 Bigare F2 Lasknapp for knivdelen

D5 Packning till lock F3 Positioneringsskara

D6 Lock F4 Béagare

D7 Kork G Lock som tillbehor

De tillbehdr som medféljer den modell du kdpt anges pa férpackningen.

SAKERHETSSPARR

Apparaten fungerar inte om blender och bégare (D) eller tillbehdren (E) eller (F) inte sitter
korrekt monterade och placerade pa motorenheten (A).

Bdgarna (E4) (F4) ar fargmarkerade pa basen och de far bara anvandas med knivdelarna som har
motsvarande farg pa lasknapparna (E2)(F2).

Bdgaren (D4) dr inte fargmarkerad, den far bara monteras pa den knivdel som har en gul lasknapp
(D2).

INNAN DU ANVANDER APPARATEN FORSTA GANGEN

Diska alla tillbehor (D, E, F, G) med vatten och diskmedel innan du anvénder dem forsta gangen,
men inte motorenheten (A). @
0BS! Knivbladen dr extremt vassa, hantera dem forsiktigt vid anvandning, rengoring eller

nar du tommer bagarna.

Kontrollera att det inte finns ndgot emballage kvar i eller runt apparat och tillbehor.

Viktigt! Kontrollera att motorenheten &r i stoppldge och att knapparna (B) och (C) inte &r
intryckta innan du monterar blender eller tillbehdr pa motorenheten.

Starta aldrig apparaten om locket (D6) med packning (D5) inte sitter pa plats pa blendern (D).

INLEDNING

Fruit sensation dr en mixer som later dig uppleva en ny viérld av konsistenser: vatskor, skuren
frukt och fina pulver for granslos njutning. Med mixern kan du bereda enkla ingredienser till

avancerade recept.



FORBEREDELSER

Mixer:
Placera mixern med “klick”-knappen (D2) pé knivenheten (D1) mot dig och satt bdgarens botten
(D4) under kanten (D3) (fig. 2a) och for sedan ihop knivenheten (D1) med bégaren (fig. 2b).
Las fast den genom att trycka in “klick”-knappen (D2) och sedan sldppa den. Kontrollera att
bégaren (D4) och knivenheten (D1) ar ordentligt kopplade (fig. 2c).
Lagg ingredienserna i bdgaren utan att Gverskrida maxnivan

0,6 L for anrdttningar med grovre struktur

0,5 L for anrattningar i flytande form
Anvédnd inte nagra vétskor eller ingredienser med temperaturer Gver 60 °C (140 °F) i mixerbdgaren.
Satt locket (D6) pa bagaren (D4) och sdtt fast pluggen (D7) pa dess plats i locket.
Placera den ihopmonterade bdgaren (D) pa motorenheten (A) och tryck pa knappen (D2) pa
knivenheten som ska vara i linje med skaran pd motorenhetens framsida (A) (fig. 3). Bdgaren
(D) maste tryckas ned s att kanterna pa respektive enhet méts, i annat fall kommer apparaten
inte att kunna startas (fig. 4).

Tillbehor:

Placera apparaten med “klick”-knappen (E2) eller (F2) pa knivenheten (E1) eller (F1) mot dig
och sdtt bagarens botten (E4) eller (F4) under kanten (E3) eller (F3) (fig. 5a) och for sedan
ihop knivenheten (E1) eller (F1) med bdgaren (fig. 5b), las fast den genom trycka in “klick”-
knappen (E2) eller (F2) och sedan sldppa den. Kontrollera att bagaren (E4) eller (F4) och
knivenheten (E1) eller (F1) &r ordentligt kopplade (fig. 5c).

Kontrollera att det inte har blivit nagra fel under monteringen av tillbehéren (E) och (F): fargen
pé klick-knappen (E2) eller (F2) méste vara densamma som fdrgen pa linjen pa bdgarens nederdel
(E4) eller (F4).

Placera det monterade tillbehéret (E) eller (F) pa motorenheten (A). Klick-knappen (E2) eller
(F2) méste vara vand mot dig. Tryck pa den tills markeringen inte ldngre syns, i annat fall kommer
apparaten inte att kunna startas (fig. 6).

INFORMATION FOR ANVANDNING

Mixer:

Anslut stickkontakten till ett vdgguttag. Tryck pa knapp 1 (C) eller 2 (B), beroende pa vilken
hastighet som 6nskas med pulsfunktion eller hall knappen intryckt for en jamn hastighet. Anvéand
inte mixern i mer dn 60 sekunder at gangen.

Stang av apparaten genom att sldppa knappen (B) eller (C) och dra ur stickkontakten.

Ta av bdgaren (D) fran motorenheten (A).

Tillbehor:

Anslut stickkontakten till ett vagguttag. Ldgg ingredienserna i bdgaren (E4) eller (F4).

Hall ena handen pa bdgaren (E4) eller (F4) under anvdndning och tryck sedan pa knappen (B)
eller (C) for puls (fig. 7).

Stdng av apparaten genom att sldppa knappen (B) eller (C). Dra ur stickkontakten.

Ta av tillbehoret (E) eller (F) frdn motorenheten (A) vand sedan pa tillbehdret och ta loss
knivenheten (E1) eller (F1) genom att trycka pa “klick”-knappen (E2) eller (F2).

Du kan sedan tillreda din anrattning.

Locket (G) till bagaren (E4) eller (F4) ger dig mdjlighet att forvara dina anrattningar i kylskap
for ett senare tillfélle.

o



ANVANDNING AV TILLBEHOR

Mixer:
Mixern (D) i gul firg ger dig majlighet att snabbt bereda anréttningar i flytande form.
Se till att hélla i vatskan pa ratt satt i mixern for att underldtta arbetet.

Ingredienser Kapacitet (max) Tidsatgang
Appeljuice: dpple + vatten 300g+100g 10 sek V2
Bananjuice: banan + vatten 300 g+ 100 g 10 sek V2
Krossad is 5 iskuber 10 pulser V2
Gronsakssoppa: gronsaker + vatten |300 g + 100 g 10 sek V2
Fruktsmoothie: frukt + mjolk 300 g +200g 10 sek V2

Mini-hackare:

Mini-hackaren (E) i réd firg ger dig mdjlighet att hacka alla typer av frukt och Grter pa ett par
sekunder.

Anvédnd inte mini-hackaren for beredningar i flytande form (fruktjuice, etc.).

Kom ihag att hélla en hand pa tillbehoret under anvandning.

Ingredienser Kapacitet (max) Tidsatgang
Apple 1/4 4pple 8 pulser V1
Pdron (inte fér moget) 1/4 péron 5 pulser V1
Aprikoser 40 g 4 sek V2

10 pulser V2 och 15 sek V2 i
jamn hastighet

Lok/vitlok/schalottenlok 30g 10 pulser V1
20 g (1/2 skiva hoprullad och

Strobrod 1 skiva knéckebrod

Skinka skuren 1 fyra bitar) 5 pulser V1

Tdrnat kott (max 1 cm stora 10 pulser V1 och 15 sek V1 i
P 40 g .

tarningar) jamn hastighet

Persilja 5¢g 10 pulser V1

Mynta 10 blad 4 pulser V1

Citronskal 15¢g 6x5 sek V1

Kryddkvarn:

Kryddkvarnen (F) i brun farg ger dig mdjlighet att mala alla typer av harda ingredienser till ett
fint pulver pa ett par sekunder.

Anvénd inte kryddkvarnen fér beredningar i flytande form (fruktjuice, etc.).

Kom ihag att hélla en hand pa tillbehoret under anvandning.



Ingredienser Kapacitet (max) Kapacitet (max)
Kaffe 409 20 sekunder V2
Korianderfro 25¢g 15 sekunder V2
Kokosnot / S6tmandel / Notter 20g 10 pulser V2
Pistaschmandel 409 10 pulser V1

Det ar inte rekommenderat att mixa kryddor som ar mycket harda (kryddnejlika, kanel, etc.)
eftersom de kan missfarga bagaren.
Mixa inte sojabdnor eller choklad i kryddkvarnen.

RENGORA APPARATEN

Dra ut vaggkontakten och ta av bagare eller tillbehor.

Handskas forsiktig med dem, bladen pa knivar och tillbehér dr mycket vassa.

Diska bagare och lock omedelbart efter anvandning samt rérliga delar i varmt vatten med diskmedel.
For att forenkla rengéringen kan knivdelen (D1) tas av fran bdgaren (D4) genom att man trycker
pa “klick”-knappen (D2) (fig 8a, 8b och 8c).

Bédgaren (D), tillbehdren (E) och (F) gar att diska i maskin i den Gvre korgen med det skonsamma

programmet.

Motorenheten (A) kan du torka av med en fuktig trasa och sedan torka noga.
Hall aldrig motorenheten (A) under rinnande vatten.

OM APPARATEN INTE FUNGERAR

Problem Orsak Losning
Apparaten Kontakten sitter inte i | Satt i kontakten i ett uttag med ratt spanning
fungerar inte vagguttaget.

Bdgare (D), tillbehdr
(E) eller (F) sitter
inte korrekt monterade
eller placerade pa
motorenheten (A).

Kontrollera att bdgare och tillbehor sitter
korrekt monterade; montera av och montera
pé nytt (Fig 2.a, 2.b och 2.c) och kontrollera
att de sitter ordentligt pa motorenheten.

Tryck pa lock och tillbehdr (E) eller (F) under
drift

Kraftiga
vibrationer.

Apparaten star inte pa
en plan arbetshénk.

Stdll apparaten pa en plan arbetsyta.

Fr stor mangd
ingredienser.

Minska mangden ingredienser i bagaren.

Fel vid montering av
tillbehor.

Kontrollera att bdgarna (E4) (F4) sitter
korrekt pa knivdelarna (E2) (F2) som de hor
ihop med, med identiska fargmarkeringar.




Problem Orsak Lésning
Det lacker vid For stor mangd Minska mangden ingredienser i bagaren.
locket. ingredienser.

Locket &r inte tatt.

Kontrollera att packningen &r monterad (D5)
pé locket (D6). Placera locket korrekt (D6)
pa bdgaren (D). Las fast korken (D7).

Det lacker nedtill
pa bdgaren eller
fran tillbehoren

Packningen saknas
eller &r fel monterad
pé knivdelen (D1)(E1)
(F1).

Kontrollera att packningen sitter korrekt,
vecken pa packningen maste synas och den
far inte bukta (fig1). Handskas forsiktigt
med knivdelarna (D1), (E1), (F1) eftersom
bladen ar mycket vassa.

Knivdelarna (D1) (E1)
(F1) sitter felaktigt
eller inte ar lasta pa
bagaren (D4)(E4) (F4).

Kontrollera att knivdelarna och bagaren sitter
ihop ordentligt genom att trycka upptill pa
knappen (D2) (fig2c) eller knapparna (E2)
(F2) (fig5c)

Kniven snurrar
inte korrekt

For stora eller for harda
ingredienser

Gor mindre bitar eller ha i mindre mangd.

Tillsatt vatska i bagaren
utan att dverskrida maxnivan.

Fungerar apparaten dnda inte?
Kontakta kundservice (se garantihdftet).




MPOXOXH: o1 mpo@uldéelc ao@aleiac amoteholv
MEPOC TNC OUOKEUAC. AlaBAoTe TIC TTPOOEKTIKA TIPLV
XPNOIUOTIOINOETE TN VEA 0A¢ OUOKEUN YIa TTPWTN QoA
Ould&te TIcoEON usioénouGapnoREiTs vaTic Bpeite ebKoAa
Kall val TIC GUMPBOUAEUTEITE OTO UEANOV.

NEPITPA®H

A Kevtpikr povada E MikpO KOTITAPIO (*e€4pTnpa avahoya pe TO HOVTENO)
B M\fiktpo 2 : ypriyopn Taxutnta E1 Suykpotnua Aemidwv pe ouvdeoUo
C Mrktpo 1: apyn Taxutnta E2 M\AKTPO armao@ANIonG CUYKEOTAUATOC AeTiSwv
D Zuykpdtnua Soxeiou umiévtep E3 Eykomr tomofétmong

D1 Suykpdtnua Aemibwv pe oUVOEGUO E4 Noxeio

D2 MARKTPO anac@ANIong CUYKPOTHUATOG F MUOAOG pTayopIKWV (*e£8ptnpa avéhoya e To Hoviého)

Aemidwv F1 Suykpdtnua Aemidwv pe oUvOeGUO

D3 Eykomm tomofétnong F2 M\AKTPO amao®ANonG CUYKPOTOTOG AETTIO WY

D4 Mo\ pniévtep F3 Eykorm TomoBétnong

D5 TUvSeopog Kamakiow F4 Aoyeio

D6 Kamdt G Kamdkt e§aptnudtwv

D7 Nwpa

Ta e€aptripata mou mep\apBAvel To LOVTENO TIOU ayopAcaTe apouctalovTal EMAvw OTn CUOKEUAGIa.

KAEIAQMA AZOANEIAX

H ouokeur Sev pmopei va Aetoupyroet av 1o cuyKpdtpa o) pumévtep (D) ry ta e€aptrparta (E) 1y (F)
Sev ouvappoloynBouv Kal TomoBEeTNBoUY CwOTA EMAVW OTNY KeVTPIKN Hovada (A).

Tapmo) (E4) (F4) xapaktnpiCovtal otn BAon Toug armo £va XpwHa Kol PEMEL VAl cuvappoAoynBouv pe Ta
ouyKkpoTApata Aemidwv mou £xouv 1o iSlo xpwua ota miiktpa anacedhiong (E2) (F2).

To proh pmiévtep (D4) Sev xapaktnpileTat amd KAMolo XpWUa Kat TIPEMEL va ouVappoAoynOEi pie To
OUYKPOTNHa Aemidwv Tou éxel KiTptvo kouuri amacpdhong (D2).

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Mpwv and Ty mpwtn Xprion, kabapiote dAa Ta eaptripata (D, E, F, G) pe vepd kat oamouvada, eKTog
arnoé My Kevipikr povada (A).

MPOXOXH: Ot Aemidec Twv payaipiwv givat e§APETIKA alXpnpéEC, va Tig petayelpileate pe mpoooxn
KATa TN Xprion, Tov KaBapiopo 1 otav adeidlete Ta Soxeia.

BeBaiwOeite ot éxeTe Bydhel GAa Tat UNIKA GUOKELATIOG TPOTOU XPNGIUOTIOIAOETE TN GUOKEUN.

SnuavTikr mapatripnon: BeBatwbeite T n kevrpikr povada eivar amevepyoroinpévn kat Ta mktpa (B)
Kat (C) ameheuBepwpéva TIPIV Vol TOMOBETHOETE TO GUYKPOTNHA MITAEVTEP 1) T EEAPTAATA EMAVW OTNV
KEVTPIK Hovada.

Mnv Bétete TOTé T GUOKELN O AeIToupyia av To oUyKpOTNUa karmakiol (D6) Kat cuvdéapiou (D5) Sev
Bpioketal ot B€0n TOU EMAVW OTO GUYKPGTNWA TOU prToA (D).

so)



To Fruit Sensation €ivat éva UMAEVTEP TIOU 0AG EMTPETIEL VA AVAKAAUYETE €val VEO KOOHO UQWV: PEUOTA
piyHoTa, Koppéva GPoUTa Kal OKOVEG yia aTéNelwTn amdhauon. Me autd Ba pmopeite va avapiyvUeTe amd
UAIKG Y10 VO TIPOYHOTOTTONOETE SUOKOAEG CUVTAYEG,

ZYNAPMOAOTHZH

‘Exovtag amévavti 6ag 1o MAMKTPO «KAK» (D2) Tou umok Aemiwv (D1), TomoBetriote T Baon Tou proA (D4)
Kdtw amoé v eykor (D3) (€1k. 2a), katémv yupiote To umok Aemidwv (D1) mpog to doxeio (€. 2b) péxpt
va KAEBWOEL, TatwvTag To MARKTPO «KAIK» (D2) kat a@rivovTdg To ot ouvéxela. BeBaiwBeite 6Tt To umoA
(D4) kau to prmok Aemidwv (D1) eivat otabepd (gik. 2¢).
BAATe Tal UAIKA péoa oTo ol xwpic va Eemepdoete Ty évdeign péylotng otddung

0,6 L yla ta mytd piypata

0,5 L yla ta peuotd piypata
Mnv elodyete Lypd 1y cuoTaTIKA Ue Beppokpacia mavw amé 60° C (140°F) péoa oTo UmoA avapgng.
BaAte To kamdki (D6) emdvw oto pro) (D4), acgahiote To mpa (D7) otn 6¢0n Tou EMAvw OTO KATMAKL.
EyKaTaoTAOTE TO GUVappONOYNpéVo WoA (D) emdvw otnv Kevipikh povada (A), Je To TARKTPO KAIK
(D2) tou pmhok Aemidwv va gival eVBUYPAUUICHEVO LE TNV EYKOTTH TIOU BpioKeTal 0TO EUMPAC HEPOG TNG
KEVTPIKNG Hovadag (A) (€. 3), To umol (D) mpémel va €xel KATEBEL EwG TO QVTIOTOLKO GUHBOANO, SIAPOPETIKA
1 OUOKeUH Sev IPOKETAL VO AEITOUPYN OEL (€1K. 4).

E€aptiuata:

‘Exovtag amévavti oag 1o MARKTPO «KAK» (E2) 1y (F2) Tou pmok Aemidwv (E1) 1y (F1), TomoBetrote T fdon
Tou urol (E4) i (F4) katw amd v eykor (E3) 1) (F3) (g 5a), katdmv yupiote to pmok Aemidwv (E1) iy
(F1) mpog 1o prmoA (e1k. 5b) péxpt va KAEISWOEL TaTwvTag To MARKTPO «kAk» (E2) i (F2) Kat agprivovtdg To
ot ouvéxela. BeBaiwOeite 6t to umoA (E4) g (F4) kat to pmok Aemidwv (E1) ry (F1) givat otaBepd (€1k. 5¢).
BeBawwBeite 6Tt Sev uMApKoLV GEANUATA OTN CLVAPHOAOYNoN Twv eéaptnudtwy (E) kat (F) : To xpwpa
Tou MAriktpou KAIK (E2 Ry F2) mpémet va avtioTolxei oto Xpwia tng évdei§ng otn Bdon tou umoA (E4 iy F4)
TomoBetrote T0 ouvappoloynuévo e€aptnua (E) fj (F) emdvw otnv kevipikn povada (A). To mARKTpo
KKK (E2) 1} (F2) mpénmel va Bpioketal amévavti oac. Matriote To péxpt n vOel§n va pnv eivat méov opartr,
SlapopeTikd n cuokeur| Sev Ba Aerroupynoel (€ik. 6).

NMAHPO®OPIEXZ XPHZHZ

BdAte ™ ouokeuri otnv mpia kat matrote 1o MARKTPo 1 (C) 1y 2 (B), avaloya pe Ty emBupntr Taxitnta,
SlakeKoppéva 1 SlaTnPWVTag TNV TEDN yla ouvexopevn Asrtoupyia. Mnv B€tete og Aertoupyia yia mavw
a6 60 SeUTEPONETTTA CUVEXOIEVAL.

T'a va amevepyomoloETe T CUOKEUN, OTAMOTAOTE va Tatate To MARKTPo (B) i (C). Bydhte Tn ouokeun
ané v mpida.

A@aipéaTe To umoA (D) amd v Kevtpikr povada (A).

E€aptiuata:

BdAte tn ouokeun otnv mpila. TomoBeTOTE Ta CUCTATIKA Yéca oTo pmoA (E4) ) (F4).
Ymootnpilete Siapkwg To pmol (E4) 1) (F4) pe To xépt 0ag Katd tn Aeltoupyia Kal matioTe
Stakekoppéva to mfiktpo (B) ry (C) (€1k.7).



a0 va amevepyoTmoLOETE T CUOKEUX), OTAMATHOTE va atdte 1o MARKTo (B) i (C). Bydhte tn
OuoKeun amé tnv mpila.

BydAte to e€aptnua (E) ry (F) amd tnv Kevtpikn povada (A), yupiote avamoda 1o dptnua emavw
TNV EMEAVELD EPYAOiag Kat amac@aliote To pmiok Aemidwv (E1) 1y (F1) méovtag o mAKTpo
«kAIk» (E2) 1y (F2).

Twpa pmopeite va AGBeTe To piypa oag.

To kdAuppa (G), To omoio tomoBeteital emdvw oto doxeio (E4) 1y (F4), oag emtpémnel va
S1aTNPNOETE Ta HiyHaTd 0ag 0TO PUYEIO yia HEANOVTIKI XPron.

XPHZH TQN EEAPTHMATQN

MmAévtep :

To pmAévtep (D), KiTPIVOU XPWHATOG, GOC EMTPENEL VA TIPAYOTOTIOLEITE PEVOTA MiyHATA UECT OE PEPIKA
SeutepdhenTa.

DpovTioTe va €l0ayeTe LYPA yia va SleuKoNuVOEL N avapign.

ZuoTatika Mocodtnta (péy.) Xpovog Aettoupyiag
Xupog pridou : pRAa + vepd 300g+100g 10 Seut., TayLT. 2
Xupdg pmavavag : pmavavag +vepd (3009 + 100 g 10 8eut., TauTt. 2
Tpppévog mayog 5 glacons 10 wOnoelg, TaxUT.2
Toumec Aaxavikwv : Aaxavikd + vepd (300 g+ 100 g 10 Seut,, Taxut. 2
Smoothie gpouTtwv : ppouTa +ydha |300g+200g 10 8eut,, TayuTt. 2

Mivi komrtiplo

To pivi komrtripio (E) KOKKIVOU XpWHATOG 00C EMTPEME VO KOPETE, €A OF PEPIKA SEUTEPONETTTD, ppoUTa

1 LUPWSIKA.

MnV XPNOILOTIOIEITE TO MivI KOTTTHPIO Yia LYPA HiyHaTa (XUHOT @POUTWY KNIT.).
Al0TnpeiTe To XépL 0ag EMAVW OTO EAPTNIA KATA TN XPrion Tou.

TuoTatikda Mocotnta (péy.) Xpovog Aettoupyiag

MnAo 1/4 ulou 8 wbnoelg, Taxut. 1

AxAAS1 (61 TOAV Wpiuo) 1/4 axhadiov 5 wbnoelc, Taxut. 1

Bepikoko 409 4 eut. TayUT.2

Toupévn epuyavia 1 ppuyavié 10 L&;\@Y’]OEI( TG)('L')T.Z Kat 15 deur.
TaxUT. 2 ouvexOpeva

Kpeppudia/kokkapla/okdpdo 309 10 wbnoeig TaxuT.1

Zaumoév

20g (1/2 otpoyyuln péta
KOUévn ota 4)

5 wOnoelg TayuT. 1

Kpéag xwpic velpa kat Koppéva

10 wroelg TaxuT. 1 kat 15

o€ KUBoug 1cm To oAU 409 SeuT. TayUT. T ouvexopeva
Maivtavdg 59 10 wbnoeig TaxuT.1
Auoopog 10 UM 4 wbnoeig Taxut.1

Z0opa Aepoviol 159 6 x 5 Seut. Taxut.1




MOAoC umaxapIkwy :

O pUAog prrayapikwv (F) Kagé XpWHATOG 0ag EMTPENEL VA KAVETE OKOVN KATTOL OKANPd CUOTATIKE péoa

o€ pepIKA SeutepOAenTa.

MnV XpNOIOTIOIEITE TO HUAO UITAXAPIKWV YIA UYPA MiyHaTa (XUHOL pPOUTWY KATL).
AlOTNPEITE TO XEPL 0aG EMAVW OTO EEAPTNHA KATA TN XPr 0N TOU.

TuoTtatika Moootnta (péy.) Xpdvog Aertovpyiag
Kagpég 409 20 bevt,, TayUT. 2
Kékkol kohavtpou 259 15 Seut,, TayUT. 2
Kapuda / Apuydaha / Quotikia 209 10 wOAoEIg, TaKUT.2
Kapudia 409 10 wbnoelg, Taxut. 1

H avapign kamotwv moAl GKANPWV UImaxapIkwy (Yopueato, KavéNa KATT.) Sev ouviotdral, meidr

UImOopOoUV va AANOIWOOUV TO XPWHA TOU HTTOA.

MnV XpNOIOTIOIE(TE TO HUAO PITAXAPIKWV YIa TNV avapiEn omopwv o6ylag i Kakdo.

KAGAPIZMOZ THX ZYZKEYHZX

Bydte T ouokeur) amod v mpida Kat apalp£CTE TO MO 1) Ta e€0pTrUATA.
Na ta xeipileote pe mpoaoxr, emeidr) ot Aemideg Twv paxapiiv Kai ta e§aptipara givat Koptepd.
ZeMNOVETE AUEOWG PETA TN XPHON Ta MIMOA Kal Ta KAmdKla pE vepod TG Bpuong, Kal Ta apalpovpeva

e€aptrpata pe (eotd vepd kat oamouvdda.

la eukoAOTEPO KABAPIOHA, TO SUYKPOTNUA Aemidwv (D1) agatpeital amd To unol (D4) méfovtag To

TIAAKTPO KAIK (D2) (0. 8a 8b 8c).

To oA (D) kat ta e§aptripata (E) kat (F) prmopouv va muBouv ato MALVTHPIO TATWY OTO EMAVW KAAAB! pe

To PoOypappa “ECO”" i “AIfO BPQMIKA”.

Ta va KaBapioeTe TV Kevpikr povada (A), XpnOILOTOIOTE éva VWO TTavi Kol OTEYVWOTE TNV KOAG.
Mnv Bdete moté TV Kevrpikr povdda (A) katw amd avoiytr Bpuon.

AN H ZYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI KAAA, TI MMPEMEI NA

KANETE;

MpoBAnpa Artigg Nooeig

To mpoidv Sev Aev givat oty mpiCa. BaMte T ouokeur og pia mpia avtiotoiyng
Aettoupyei. Téone.

To pmoA (D) i ta
egaptripata (E) kat
(F) 6ev eivat owota
OUVaPHONOYNUEVA I
TomoBetnpéva oTnV
KeVTPIKI povada (A).

BeBaiwBeite 6T1 To Soxeio kal Ta

e€apTAuaTa eival kKahd cuvappoloynuéva.
ATOGUVOPUONOYNOTE Ta KAl GUVAPHOAOYHOTE
Ta Eava (o). 2.a, 2.b kat 2.¢) kat BePaiwbdeite
OTL €XOUV KATERET APKETA EMEVW OTNV
KEVTPIKN Hovada.

ACKAOTE TTEON 0TO KAMAKI TWV §0PTNUATWY
(E) 1 (F) xata ™ Aertoupyia




MpoBAnpa

Artigg

Noosig

YmepBoikoi To mpoidv Sev Bpioketat TomoBeTioTE TO MPOIOV EMAVW OF pia
Kpadaooi. EMAVW O€ eMimedn eminedn emMeavela.
eM@Avela.
YmepBoAKOG OYKOG MEIWOTE TNV MOCAHTNTA TWV CUCTATIKWY TTOU
OUCTATIKWV. QAVOAPLYVUETE.
S@AAua Katd T BeBaiwOeite 61 Ta umol (E4) (F4) eivau
GUVAPUOAGYNON TV KaAd TomoBeTnuéva e Ta avtioTolxa
eaptnpatwy. ouykpotipata Aemidwv Toug (E2) (F2), ot
eVOEIEEIG XpWHATOG TIPETEL VAt Eival IBIEG.
Awappor) and 1o YmepBoAikog 6YKOG MewoTe TNV mocdTNTA TWV CUCTATIKWY TTOU
KATEKL. OUOTATIKWV. QVAUIYVOETE.

To Kamdki 5ev €xel KAeioeL
owoTa.

BeBaiwbeite 611 umapxel 0 cUVSespoG (D5)
enavw oto Kamdkt (D6). TomobetoTe
owotd 1o kamdxt (D6) emdvw oto prmoA (D).
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BXOAAT B KOMMN/EKT Npubopa. BHMMaTeNnbHO 03HaKoMbTeCh
C HUMKU, npexge 4yem MNPUCTYNaTb K MCMOMb30BaHMIO
HOBOro nNpubopa. XpaHuTe 1X B IEerko JOCTYMHOM MecTe
ONA fanbHenLen KOHCYIbTaummn.

OMNCAHUE

A Bnok anexTpogisuratena E MuHm-3menbumtens (*Hanmure B 3aBUCMOCTM
oT Mopienn)

E1 Bnok Hoxell ¢ npoKnagKkomn

E2 KHonka pa36nokuposKi 6110Ka HOXelt

B KHorka 2: 6bicTpas ckopocTb
C KHonka 1: MeaneHHas CKopocTb

D KomnnexT «Yawa + 6neHgep» E3 Bbictyn ana pasmelleHua
D1 Brok Hoxeln ¢ npoknaaKon E4 Yawa
D2 KHonka pa36nokupoBky 6n1oKka Hoxeit F MenbHudKa ans ceLuii (*Hanuuve B
D3 Bbicryn anA pasvelyenua 3aBUCMOCTY OT MopieA)
D4 Yawa 6nexpepa F1 Bnok HoXei ¢ NPoKNaaKoii
D5 MMpoknaaka KpbiLLKY F2 KHorKa pa36noK1poBKY 611oKa HOXelt
D6 Kpbiwuka F3 BbiCTyn AnA pasmelleHus
D7 Konnauok F4 Yawa
G Kpbllka ans akceccyapa

AKceccyapbl, KOTOPbIMM YKOMMNEKTOBaHa NPMoGpeTeHHan BaMi MOENb, YKa3aHbl Ha yrnaKkoBKe.

BJIOKUPOBKA

Mpubop BKNOYaeTCA TONbKO NOCNe NPaBUIbHOM YCTaHOBKM U PacroNnoXeHna KomniekTa «Yaiua +
6nennep» (D) wnn akceccyapa (E) unm (F) Ha 6nioke anektpogsuratens (A).

Yawn (E4) (F4) vMetoT Ha OCHOBaHUM OTMETKY B BI/IE LIBETHON YepTbl, X HEO6X0AMMO cobMpaTh
BMeCTe € 6710KaM HOXell, UMeloLLyMm KHomKu pasénokuposku (E2) (F2) Toro xe LpeTa.

Yawwa 6neHgepa (D4) He MMeeT LBETHbIX OTMETOK, OHa AOMKHa ObiTb COBpaHa BMeCTe ¢ G1I0KOM HOXell,
VIMEIOLLMX KHOMKY pa36nioknpoBku (D2) xenToro LgeTa.

PEKOMEHAALWU NEPEAQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

lMepen nepBbiM Mcronb3oBaHrem npuGopa npomotite akceccyapsbl (D, E, F, G) B MbinbHOl Boge, 3a

VICKIloueHnem 6110Ka nekTpogsuratensa (A).

BHUMAHUE! N i1 0CTPO 3aTo 1, 6yaAbTe ocTop npu o6p C HUMK BO
p nenc 1A Npn60opa, ero YNCTKN NN NPY ONYCTOLLEHWN YaLl.

YpanuTe Bce aneMeHTbl YNakoBKY € Npubopa nepey ero BKIOUeHNeM.

BaxkHoe npumevaHue. Y6e[ntech B TOM, UTO 610K 3N1EKTPOABUraTeNs OTKIIOUeH, a KHomKku (B) u

(C) He HaxaTbl Nepep Tem, Kak PacnonoXuTb Ha GrI0Ke dneKTpofBUraTena KOMMIEKT breHaepa 1

akceccyapbl.

3anpeLyaeTca BKoYaTb NprbOp, He ycTaHoBMB Ha yatuy (D) kpbiwky (D6) ¢ npoknagkoii (D5).

BBEJEHUE

Brenpep Fruit sensation OTKpoET Ans BaC HOBbIA MUP TEKCTYP: HAMUTKOB, N3MeSbYeHHbIX GPYKTOB,
KOTOPbIM Bbl CMOXeTe HaCIaXAaTbCsA 40 6ECKOHEYHOCTW. ITOT NPUGOP MO3BOMMT BaM COYETATb NPOCTbie
VIHTPEAVEHTBI 11 FOTOBUTD M30LLPEHHbIE PELIENTI.




YCTAHOBKA

brnenpep:
Pasmectute 60k Hoxelt (D1) Tak, 4ToGbl «3aLLesnKkuBaloLanca» KHomka (D2) Ha Hem cMoTpena Ha Bac.
Pa3mectute ocHoBaHue valun (D4) nop Bbictyriom (D3) (puc. 2a), 3aTem noBepHIUTe 610K Hoxelt (D1)
Mo HanpasneHuio K Yalle (puc. 2b) Ao 610KMPOBKM HaxaTVem Ha «3allenkuBatoLLytoca» kHonky (D2),
3aTem OTNyCTUTE KHOMKY. Y6eauTech B ToM, 4o yala (D4) HaaexHO coeanHunach ¢ 610KOM HoXelt
(D1) (puc. 2c).
MomecTiTe B Yallly VHIPEAUEHTbI, HE MPEBbILLAA YKa3aHHOrO MaKCUMAbHOTO YPOBHA:

0,6 n AnA rycTbix cmecen

0,5 N ana Xnaknmx cmecen
3anpelyaeTca KnacTb B Yallly MUKCEPa VHIrPeANEHTbI W BNVBATb XWUAKOCTY, TeMNepaTypa KOTOpbIX
npesbiwaet 60 °C (140 °F).
MomecTuTe Kpbiwky (D6) Ha vawy (D4), 3abnokupyiite konnayok (D7) B MecTe ero pacnonoxeHus
Ha KpblLLKe.
YcraHosuTe Yauy (D) Ha 6nok anektpogsuratena (A), npu STom «3allenkmBaroLasca» kHorka (D2)
6nOKa HOXel JOMKHa ObITb BbIPOBHEHA MO HACEUKe, PACTIONOXEHHON Criepeay GN10Ka SNeKTpofBMraTens
(A) (puc. 3). Yawa (D) gomkHa BOIT B 6IOK A0 COOTBETCTBYIOLL|E OTMETKIA, B IPOTUBHOM Cllyyae
npubop He BKNtOYUTCA (puc. 4).

Akceccyapbi:

PasmecTute 6nok Hoxeit (E1) unm (F1) Tak, uto6bi «3aluenkuBaioujasca» kHornka (E2) unm (F2) Ha
Hem cmoTpena Ha Bac. [lomectute ocHoBaHue yawm (E4) vnu (F4) nop seictynom (E3) nnm (F3) (puc.
5a), a 3atem nosepHuTe 610K Hoxel (E1) nu (F1) no HanpasneHuio K value (puc. 5b) 4o 6roK1poBKi
HaXaTveM Ha «3allenknBatoLLyloca» kHornKy (E2) unu (F2), nocne sToro otnyctute KHonky. Y6eautech
B Tom, uTo vaiwa (E4) unn (F4) HapexHo coegunnnach ¢ 6nokom Hoxein (E1) unu (F1) (puc. 5¢).
MposepbTe T0, 4t akceccyapbl (E) u (F) 6binv cobpaHbl NpaBuibHO: LiBET «3alleNKI1BatoLIENCA» KHOMKIA
(E2 unu F2) nonxeH cooTBETCTBOBaTH LIBETY OTMETKY Ha ocHoBaHuM Yawwv (E4 unwn F4).

Pasmectuite cobpaHHble akceccyapsi (E) unu (F) Ha 6noke snextpoasuratens (A). «3alLenkvBatowascs»
kHorka (E2) unu (F2) pomkHa CMOTPETb Ha Bac. Ha)muTe Ha 3Ty KHOMKY 4O MOIHOMO NCYe3HOBEHNSA
MapKMpOoBKU. B iHoM ciyyae nprbop He BKounTcA (puc. 6).

WHOOPMALIMA NO NCMOJIb3OBAHUIO MPUBOPA

Bnenpep:

Moakmiounte NMPUBOP K 3MEKTPOCETU 1 HaxkmmTe Ha KHonky 1 (C) wnm 2 (B), B 3aBucumocTn ot
HYXXHO CKOPOCTY, NEPUOANYECKI OTMYCKaA ee WK yAePXKIBaA HaxaTol 1A HenpepbiBHOM paboTbl.
Bpewms HenpepbiBHON PaGoThbl He AOMKHO NMpeBbilaTh 60 CeKYHA.

[InA Toro 4tobbI OCTaHOBMUTL MpuGop, otnyctute kHorKy (B) wn (C). Otkniounte npubop ot
3nIeKTpoCeT.

CHumuTe yawy (D) c 6noka snekTpoaguratens (A).

Axceccyapbi:

Mogkntounte Nprbop K anektpoceTy. MomecTnte MHrpeaneHTs! B valy (E4) nin (F4).

HapaenvsaiiTe Ha valuy (E4) unu (F4) pykoli Bo Bpema paGoTbl npuGopa. Haxmute Ha kHorKy (B) nnn
(C) KopOTKUMM NpepbiBaHUAMM (puc. 7).

[InAaTOro YTo6LI OCTaHOBUTL NPNEOP, OTNYCTUTE KHOMKY (B) 1w (C). OTKNtouMTE NPNGOP OT INEKTPOCETH.
CHumuTe akceccyap (E) nim (F) c 6noka anektpogasuratens (A), NonoxuTe ero Ha CTONELHNLY 1
pas6nokupyitte 6nok Hoxet (E1) unu (F1), Haxas Ha «3aLenkuBatoLytoca» kHonky (E2) unu (F2).
Mocrne 3Toro MOXHO BbIHUMATb 13 YalLivi CMEeCh.

Kpbiwka (G), KoTopyio MOXHO pasmecTuTb Ha vale (E4) vnn (F4), nossonseT xpaHuTb cmech B
XONOAWNbHMKE [0 CeAYIOLIEro NCMONb30BaHNA.



NCnoJib30BAHUE

bnexpep:

Bnenpep (D) »kenToro useTa npefHasHayeH Aa NPUroTOBNEHNA XUAKMX CMECeil 33 HECKONbKO CeKYHA,.
YT06bl 6bIN10 NPOLLE CMELLNBATD UHTPEANEHTbI, [OHABbTE K HUM XKULKOCTb.

UHrpeamneHTbl KonuuecrBo (makc.) |Bpems pa6otbi
ABMOUHbIN COK: ABGNOKN + BOAA 300 r+ 100 r 10 cek. Ha cKopocCTu 2
BaHaHOBbIN coK: 6aHaHbl + Bofa 300r+100r 10 cek. Ha ckopocTun 2

KonoTbiit nep

5 KyOMKOB fba

10 KpaTKMX HaXaTunii Ha

cKopocTu 2
OBOLYHbIE Cynbl: OBOLM + BOAA 300r+100r 10 cek. Ha ckopocTu 2
MOJIOKO 300 r+200r 10 ceK. Ha ckopocTu 2

MuiHu-n3menbunTens:

MwuHu-nsmenbumntens (E) KpacHoro uBeTa npefHasHaueH AnA 13MenbyeHns GPYKTOB U 3eNeHN 3a

HECKOJIbKO CEKYHA.

He ncnonb3yiite MUHW-M3MENbYNTEND ANA KIAKUX CMecel (GPYKTOBbIX COKOB...).
Bo Bpems 1Cronb30BaHmMA akceccyapa cierka HajaBnmnBaiiTe Ha Hero PyKoil.

UHrpegmneHTbl KonunuectBo (Mmakc.) | Bpems pa6oTbi
Abnoko 1/4 abnoka 8 KpaTKuX HaxaTuii Ha ckopocTy 1
pywa (He cunbHo cnenas) 1/4 rpywm 5 KpaTKux HaxaTuii Ha ckopocTu 1
Ab6punKoc 40r 4 cek. Ha ckopocTK 2
10 KpaTKMX HaxaTuil Ha CKOPOCTH
TonyeHble cyxapu 1 cyxapb 21 15 ceK. B HENpepbIBHOM
pexume Ha CKopocTu 2
Jlyk/nyk-wanot/yecHok 30r 10 KpaTKux HaxaTuin Ha ckopocTy 1

20T (1/2 nomtrka

BetunHa BETUMHbI, OPe3aHHOTO |5 KpaTKMX HaxaTuil Ha ckopocTn 1
Ha 4 vactn)
10 KpaTKMX HaxaTui Ha CKOpOCTU
Msco 6e3 npoxunok, nopesaHHoe
40r 11 15 cek. B HenpepbIBHOM
Ky6uKamu Makc. 1 cm
pexume Ha ckopocTu 1
MeTpyLka 5r 10 KpaTKWX HaxaTuii Ha ckopocTy 1
Mara 10 nncTnkos 4 KpaTKux HaXaTusA Ha ckopocTu 1
Llenpa numoHa 15r 6 x5 cek. Ha ckopocTu 1




MenbHuyKa gna cneumn:

MenbHunuka ana cneyuin (F) KopnyHeBoro useta npefHasHayeHa Ana U3MenbyeHnA B NOPOLLIOK
TBEPAbIX NHIPeAMNEHTOB 3@ HECKOJIbKO CEKYHA.

He ncnonb3yitte MenbHUYKY ANA cneuuin AnA XuaKnx cmecei (GpyKToBbIX COKOB. ..).

Bo Bpems ncnonb3oBaHUA akceccyapa cerka HafjaBnvBanTe Ha Hero pyKom.

WUHrpeaneHTbl KonuuectBo (Makc.) |Bpems pa6oTbi

Kode 40r 20 cek. Ha ckopocTn 2

3epHa KopuaHapa 251 15 cek. Ha ckopocTu 2

KokocoBbiin opex/mMuHaanb/rpeLkmne 20r 10 KpaTK1X HaxaTuii Ha

opexun cKopocTn 2

OncTawkm 40 10 KpaTK1X HaXKaTnA Ha
ckopoctn 1

He pekomeHpyeTcA n3menbyaTb HEKOTOPblE OYeHb TBEPAbIe NPUMNPaBbl (FBO3AMKY, KOPHLY...), TaK Kak
VX M3MesibyYeHIie MOXeT NPUBECTU K U3MEHEHWIO LiBeTa Yalli.
He n3menbuaiite 3epHa cov MK WOKONaA B MeNbHIYKe 1A NpUnpas.

YUCTKA NMPUBOPA

OTKlouNTe NPUBOP OT SNEKTPOCETU U CHUMMTE C HETO YaLlly WK akceccyapbl.

Co6niopaiiTe 0CTOPOXKHOCTb NPY 06paLLEHNN C HIMM, NIe3BUA HOXKEN N aKceccyapbl O4eHb OCTpbie.
Cpas3y e nocne 1Cronb3oBaHUA OMONOCHWTE Yallly 1 KPbILIKY MO, CTpyelt BoAbl, a BCe CHUMaeMble
3/1eMEHTbI POMOIATE B MbI/IbHOV TENJION BOAE.

YT06bI MpolLie 6bIN0 BbINOAHATL UNCTKY, 610K Hoxelt (D1) MoXHO oTcoeanHUTb OT Yawm (D4), Haxas
Ha «3alLenkmBatoLytoca» KHornky (D2) (puc. 8a, 8b, 8c).

Yawy (D) n akceccyapsl (E) v (F) MOXXHO MbITb B BEPXHEI YacTyi MOCYAOMOEYHOI MalUMHbI, BbIGpaB
pexum «ECO» unu «He cunbHO rpasHan nocyaar.

[inAa unctkn 6noka anekTpoasuratens (A) MCNonb3yiTe BAXHYIO TPAMNOUKY, NOCIE 3TOTO TLWATENbHO
BbICyLUUTE 6NOK.

Hukoraa He norpy»aiite 6510k anekTpogsuratens (A) B Bogy.

YTO AEJIATb, ECJIN NPUBOP HE PABOTAET

Henonagku MpuyunHbI PeweHnsn
Mpun6op He Mpn6op He NoAKMoUYEH K MopkniounTe NpUGop K poseTke
pabortaer. INeKTPOCeTH. COOTBETCTBYIOLErO HaNPAXKeHUs.

Yawa (D) nnw akceccyapsi (E) n
(F) HenpasunbHO cobpaHbl wn
HENPaBU/IbHO PACONOMXeHbI Ha
6noke anektpopsuratens (A).

[MpoBepbTe TO, UTO YaLLa MK aKceccyapbl
CobpaHbl NPABUIBHO; CHUMUTE UX C

6110Ka SIEKTPOABMIaTENA U BbIMONHNTE
nx c6opky cHoBa (puc. 2.a, 2.b n 2.c).
[MpoBepbTE TO, YTO OHYM NPABUIBLHO BOLLAM
B 6710K aneKTpofBMUraTens.

Cnerka HaJjaBMBaliTe Ha KPbILLKY
akceccyapa (E) nu (F) Bo Bpems pa6oTbi.

Mpun6op no-npexxHemy He pa6oTtaet?
%awﬁecn; B LieHTp 06cnyxnBaHnaA notpebuTeneit (CM. KOOPANHATbI B rapaHTUIHOM TaoHe).




Henonagkn MpuunHb PeweHunsa
CunbHas Mpunbop ycTaHOBNEH Ha HepoBHOW | MomecTiTe NPpU6OpP Ha POBHYIO
BUGpauyA. NOBEPXHOCTN. MOBEPXHOCTb.

Cnnwkom 601bLIOE KONMYECTBO
WHrpegneHToB.

YMeHbLUMTe KONNYeCcTBo
06pabaTbiBaeMbIX MHIPEAVEHTOB.

Owwbka B c6OpKe akceccyapos.

MposepbTe 10, 4To Yawn (E4)

(F4) npaBunbHoO cobpaHbl ¢
COOTBETCTBYIOLMMI BNIOKaMI HOXelt
(E2) (F2), uBeTa OTMETOK JOMKHbI
coBrajath.

YTeuka yepes
KPbILLKY.

Cnnwkom 60bLIOE KONMYECTBO
WHrpeaneHToB.

YMeHbLUNTe KONNYecTBo
obpabaTbiBaeMbiX MHIPEAVEHTOB.

KpbllKa He repmeTnyHa.

MpoBepbTe Hanuune NPoKnaaKm
(D5) Ha Kpbiwwke (D6).
MpaBuIbHO PaCcMONOXKITE KPbILLKY
(D6) Ha vawwe (D). 3abnokupyiite
Konnayok (D7).

YTeuka yepes Hu3

OTCyTCTBVIe Vnn HenpaswuibHoe

Y6eputecb B TOM, YTO npoknagka

yaiy unm pacronoxeHue NpoKnazKI Ha 6roke | pacronoxeHa npasubHO:
aKceccyapos. Hoxerr (D1) (E1) (F1). AOJKHO 6bITb BUJHO KPOMKY
NPOKNaAKM, NPOKNaKa He AoMKHa
n3rmnbatbes (puc. 1). Cobniopainte
ocTop ||:I1plll-’r LY (4
6nokamu Hoxeir (D1), (E1), (F1),
TaK KaK Nle3Bus HoXell o4eHb
ocTpble.
Bnok Hoxeit (D1) (E1) (F1) Y6eautech B TOM, 4TO 610K HOXell 1
HeJ0CTaTOUHO UIIW MIOXO ualua nioTHO COeaMHEHbI, HaXaB Ha
3a6noknposaH Ha vawe (D4) (E4)  |Bepx kHonkm (D2) (puc. 2¢) nnu Ha
(F4). KkHonkw (E2)(F2) (puc. 5¢).
Hox nnoxo Kycouku npofiyKToB cviwKkom YMeHbLUNTe pa3mep Ui KONNYecTBo
BpalljaeTcs. Gonbluve UK CINLWKOM TBepAble. | 06pabaTbiBaeMbiX UHIPENEHTOB.

[lob6aBbTe XUAKOCTb B Yally
MUKCEpa, He NMpeBbILLas
MaKCUMabHbI YPOBEHb.
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